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6. สาขาวิชาการท่ีมีความชำนาญพิเศษ  

           - plant oxidative stress 

           - การใชประโยชนจากรังสียูวี และ LED กับผักและผลไมภายหลังการเก็บเกี่ยว 

           - การใชเทคโนโลยีฟองกาชขนาดไมโครและนาโนดานหลังการเก็บเกี่ยว 

          - Microgreen Plant factory 



7. ประสบการณท่ีเก่ียวของกับการบริหารงานวิจัยท้ังภายในและภายนอกประเทศ  
1. เทคนิคใหมในการใชฟองกาซ 1-MCP ขนาดไมโครและนาโนในการชะลอการสุกและลดอาการ  

ตกกระของกลวยไขเพื่อการสงออก (ระยะท่ี 1)   

แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

ปพ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2557 

วงเงินท่ีไดรับ 405,460 บาท 

ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

2. ผลของการลดอุณหภูมิแบบ Cold Shock และการลางโดยระบบ Micro-nano Bubble ตอคุณภาพ   

    หลังการเก็บเกี่ยวของเงาะ (ระยะท่ี 1) 

แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

ปพ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2557 

วงเงินท่ีไดรับ 479,700 บาท 

ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

3. การประยุกตใชเทคโนโลยีฟองกาซขนาดไมโครในการรักษาคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของผักกาดหอม (NRU 

ระยะท่ี 2) 

        แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ        

        ปพ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2557 

        วงเงินท่ีไดรับ 300,000 บาท 

        ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

3. เทคนิคใหมในการใชฟองกาซ 1-MCP ขนาดไมโครและนาโนในการชะลอการสุกและลดอาการตกกระของกลวยไข

เพื่อการสงออก (ระยะท่ี 2) 

แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

ปพ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2558 

วงเงินท่ีไดรับ 388,800 บาท 

ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

4. ผลของการลดอุณหภูมิแบบ Cold Shock และการลางโดยระบบ Micro-nano Bubble ตอคุณภาพ หลังการเก็บ

เกี่ยวของเงาะ (ระยะท่ี 2) 

         แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ          

         ปพ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2558 

         วงเงินท่ีไดรับ 405,460 บาท 



         ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

         ระยะเวลาท่ีใชในการดำเนินงานวิจัย  1 ป 

         สถานภาพงานวิจัย  เสร็จส้ินสมบูรณแลว 

5. โครงการพัฒนากระบวนการจัดการหลังการเก็บเกี่ยวของกลวยไมตัดดอกเพื่อการสงออก 

         แหลงทุนวิจัย  iTAP สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.) 

         ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2559 

         วงเงินท่ีไดรับ 195,500 บาท 

         ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

6. การศึกษาประสิทธิภาพของเทคโนโลยีฟองกาซขนาดไมโครรวมกบัคลอรีนไดออกไซดตอการลดปริมาณ

เช้ือจุลินทรียปนเปอนและรักษาคุณภาพของมะมวงดิบตัดแตงพรอมบริโภค 

         แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2559 

          วงเงินท่ีไดรับ 474,400 บาท 

          ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

7.การจัดทำคำอธิบายและภาพประกอบมาตรฐานสินคาเกษตร เรื่อง มะมวง 

         แหลงทุนวิจัย  สำนักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ (มกอช.) 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2559 

          วงเงินท่ีไดรับ - บาท 

          ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

8.การยืดอายุการเก็บรักษาผักสลัดในแซนวิชแฮมชีส 

         แหลงทุนวิจัย  บริษัท ซีพีแรม จำกัด 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2559 

          วงเงินท่ีไดรับ - บาท 

          ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

9.การรักษาคุณภาพของผลไมตัดแตงพรอมบริโภคดวยเทคโนโลยี Hurdle 

          แหลงทุนวิจัย  โครงการมหาวิทยาลัยวิจัยแหงชาติ (NRU) 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2559 

          วงเงินท่ีไดรับ 500,000  บาท 

          ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

10.  ผลของไคโตซานและ Light-emitting diode (LED) ตอการปนเปอนเช้ือราและสารพฤกษเคมีในตนออน  



      (ระยะท่ี 1) 

          แหลงทุนวิจัย สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2559 

          วงเงินท่ีไดรับ 400,000 บาท 

          ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

11. การพัฒนาการใชสาร 1-MCP ในรูปแบบบรรจุกระปองฉีดพนรวมกับการใชซองปลดปลอยไอระเหยของเอทานอล

เพื่อใชในการรักษาคุณภาพของกลวยไมสงออก 

   แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2560 

         วงเงินท่ีไดรับ 495,000 บาท 

         ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

12. นวัตกรรมใหมในการใชฟองกาซ 1-MCP ขนาดไมโครในการชะลอการเส่ือมสภาพหลังการเก็บเกี่ยวและยืดอายุ

การเก็บรักษาของดอกกลวยไมสกุลหวายสายพันธุ ‘บูรณะเจตน’ เพื่อการสงออก 

  แหลงทุนวิจัย  สำนักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 

         ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2560 

         วงเงินท่ีไดรับ 552,980 บาท 

         ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

13. การพัฒนาคุณภาพของผักและผลไมตัดแตงพรอมบริโภคดวยเทคโนโลยีฟองขนาดเล็ก 

         แหลงทุนวิจัย  สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.) 

         ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2560 

         วงเงินท่ีไดรับ 895,460 บาท 

         ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

14. การประยุกตใชสารเคลือบบริโภคไดจากไขน้ำมันปาลมตอผลผลิตการเกษตรหลังการเก็บเกี่ยว 

         แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2560 

         วงเงินท่ีไดรับ 1,000,000 บาท 

         ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

15. การลดเช้ือจุลินทรียท่ีปนเปอนในผักอินทรียบริโภคสดและการยืดอายุการเก็บรักษา 

         แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

         ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2560 



         วงเงินท่ีไดรับ 500,000 บาท 

         ความรับผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

16. โครงการพัฒนาตนแบบโรงงานปลูกพืชในระบบปดอัจฉริยะเพื่อใชในการผลิตไมโครกรีนเพื่อสุขภาพเชิงพาณิชย 

         แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแหงชาติ 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2561 

          วงเงินท่ีไดรับ 650,000 บาท 

          ความรบัผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

17. การศึกษาสารสำคัญและหนาท่ีเชิงฟงชันของไมโครกรีน 

          แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวจัิยแหงชาติ 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2561 

          วงเงินท่ีไดรับ 450,000 บาท 

          ความรบัผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

18. โครงการจัดต้ังโรงงานตนแบบ (Pilot plant) และศูนยบมเพาะธุรกิจ (Business incubator) การผลิตผักผลไมตัด

แตงพรอมบริโภค 

          แหลงทุนวิจัย  สำนักงานคณะกรรมการวจัิยแหงชาติ 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2561 

          วงเงินท่ีไดรับ 650,000 บาท 

          ความรบัผิดชอบ  เปนผูรวมโครงการวิจัย 

19. โครงการพัฒนาเทคโนโลยีการผลิตตนออนสมุนไพรไทยเพื่อสุขภาพท่ีปลูกในระบบปดควบคุมสภาวะแวดลอม

ภายใตแสงเทียมเชิงพาณิชย 

         แหลงทุนวิจัย  สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยีแหงชาติ (สวทช.) 

          ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2562 

          วงเงินท่ีไดรับ 480,000 บาท 

          ความรบัผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัย 

20. โครงการพัฒนาตนแบบโรงงานปลูกพืชในระบบปดอัจฉริยะเพื่อใชในการผลิตไมโครกรีนเพื่อสุขภาพ 

        เชิงพาณิชย              

             แหลงทุนวิจัย งบบูรณาการวิจัยและนวัตกรรม (PMU) 

 ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2562 

 

 



21. การพัฒนากระบวนการผลิตบล็อคโคลีไมโครกรีนในระบบปดควบคุมสภาวะแวดลอมภายใตแสงเทียมเพื่อ   

      ใชในการบริโภคสดและแปรรูปเปนผงไมโครกรีน 

             แหลงทุนวิจัย Industrial Research and Technology Capacity Development: IRTC 

 ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2563 

22. โครงการพัฒนาระบบและกระบวนการผลิตไมโครกรีนในโรงงานปลูกพืชอัจฉริยะ 

แหลงทุนวิจัย สำนักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 

ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2563 

วงเงินท่ีไดรับ 3,222,000 บาท 

ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการวิจัยยอย 

23. การพัฒนากระบวนการผลิตถ่ังเชาสีทองเพื่อใหมีคุณภาพปริมาณสารสำคัญสูง 

             แหลงทุนวิจัย Industrial Research and Technology Capacity Development: IRTC 

 ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2564 

 วงเงินท่ีไดรับ 400,000 บาท 

 ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการ 

24. การพัฒนากระบวนการผลิตผงตนออนคะนา (Kale) ในระบบ plant factory เพื่อผลิตผลิตภัณฑเสริมอาหาร 

             แหลงทุนวิจัย Industrial Research and Technology Capacity Development: IRTC 

 ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2565 

 วงเงินท่ีไดรับ 349,945 บาท 

 ความรับผิดชอบ  เปนหัวหนาโครงการ 

25. การจัดการความรูและถายทอดเทคโนโลยีเพื่อรักษาคุณภาพผลผลิตสดทางการเกษตรสำหรับชุมชน 

      แหลงทุนวิจัย  วช. 

      ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2564 

      วงเงินท่ีไดรับ 2,250,000 บาท 

       ความรับผิดชอบ  ผูรวมโครงการ 

26. นวัตกรรมการผลิตผักกินใบโภชนาการสูงดวยเทคโนโลยีแสงแอลอีดี 

      แหลงทุนวิจัย  สำนักงานพัฒนาการวิจัยการเกษตร (องคการมหาชน) 

      ป พ.ศ. ท่ีไดรับทุนวิจัย 2565 

      วงเงินท่ีไดรับ 3,650,900 บาท 

       ความรับผิดชอบ  ผูรวมโครงการ 
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