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7. ประสบการณท่ีเกี่ยวของกับการบริหารงานวิจัยท้ังภายในและภายนอกประเทศ   (โดยระบุสถานภาพใน
การทำการวิจัยวาเปนผูอำนวยการแผนงานวิจัย  หัวหนาโครงการวิจัย หรือ ผูรวมวิจัยในแตละขอเสนอ
การวิจัย) ผลงานวิจัยท่ีไดรับการตีพิมพเผยแพร และงานวิจัยท่ีกำลังดำเนินการอยูในปจจุบัน 
7.1 ผูอำนวยการแผนงานวิจัย :  
ช่ือแผนงานวิจัย โครงการบมเพาะนักวิจัยศักยภาพสูงเพื่ออุตสาหกรรมฐานชีวภาพ 
สนับสนุนงบประมาณโดย บพค. ประจำปงบประมาณ 2563 
 
7.2 หัวหนาโครงการวิจัย : ช่ือโครงการวิจัย (ส้ินสุดแลว) 
- โครงการความรวมมือระหวางไทยและอิสราเอลในระยะท่ี 2 ส้ินสุดโครงการ (หัวหนาโครงการ) 
- โครงการศึกษามาตรฐานทับทิมและอะโวคาโด ของ มกอช. ส้ินสุดโครงการ (เปนหัวหนาโครงการยอยอะโว
คาโด) 
- โครงการการศึกษาการศึกษาการตานอนุมูลอิสระและคุณคาทางอาหารในดอกไมท่ีรับประทานไดในประเทศ
ไทย ระยะท่ี 2 ของ วช. (หัวหนาโครงการวิจัย) 
- โครงการการจัดการภายหลังการเก็บเกี่ยวแกวมังกร มหาวิทยาลัยวิจัยแหงชาติ (หัวหนาโครงการวิจัย) 
- โครงการการใชรังสียูวีตอคุณภาพหลังการเก็บเกี่ยวของกลวยไขและกลวยหอมทอง ของศูนยนวัตกรรม
เทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว สำนักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา ส้ินสุดโครงการ (หัวหนาโครงการวิจัย) 



- โครงการศึกษาโซอุปทานของสับปะรดภูแลในเขตจังหวัดเชียงราย ของศูนยนวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บ
เกี่ยว สำนักงานคณะกรรมการอุดมศึกษา ส้ินสุดโครงการ (หัวหนาโครงการวิจัย) 
- การใชเทคโนโลยี hurdle ในการรักษาคุณภาพผักและผลไมตัดแตงพรอมบริโภค มหาวิทยาลัยวิจัยแหงชาติ 
(หัวหนาโครงการวิจัย) ส้ินสุดโครงการ 
- การรักษาคุณภาพผักและผลไมตัดแตงพรอมบริโภคดวยวิธีการอินทรีย มหาวิทยาลัยวิจัยแหงชาติ (หัวหนา
โครงการวิจัย) ส้ินสุดโครงการ 
- โครงการการใชฟองกาซ 1-MCP ขนาดไมโครตอการชะลอการสุกและการเกิดสีน้ำตาลของสับปะรด ระยะท่ี 
1 ของ วช. (หัวหนาโครงการวิจัย) ส้ินสุดโครงการ 
- โครงการการใชฟองกาซ 1-MCP ขนาดไมโครตอการชะลอการสุกและการเกิดสีน้ำตาลของสับปะรด ระยะท่ี 
2 ของ วช. (หัวหนาโครงการวิจัย) ส้ินสุดโครงการ 
- การจัดทำมาตรฐานทุเรียนและมะมวงเพื่อการคา ของสำนักงานมาตรฐานสินคาเกษตรและอาหารแหงชาติ 
ส้ินสุดโครงการ (หัวหนาโครงการ) 
- การผลิตไมโครกรีนในระบบโรงเรือนปดอัจฉริยะ แหลงทุน สวก. (หัวหนาแผนบูรณาการ) ส้ินสุดโครงการ 
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7.4 งานวิจัยท่ีกำลังทำ : ช่ือขอเสนอการวิจัย แหลงทุน และสถานภาพในการทำวิจัยวาไดทำการวิจัยลุลวง

แลวประมาณรอยละเทาใด 
- การผลิตไมโครกรีนจากพืชสมุนไพรไทยในระบบโรงเรือนปดอัจฉริยะ แหลงทุน สกสว. Fundamental 
Fund 2566 ดำเนินการแลวรอยละ 50 
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