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6. สาขาวิชาการทีมี่ความชำนาญพิเศษ (แตกต่างจากวุฒิการศึกษา) 
- ด้านความปลอดภัยอาหาร และการวิเคราะห์จุลินทรีย์ก่อโรคปนเปื้อนในอาหาร 
- การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรเพ่ือเพ่ิมมูลค่า และการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่มีศักยภาพเชิงพาณิชย์ 
- การประเมิน และยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์อาหาร 
- กฎหมาย มาตรฐาน และข้อบังคับท่ีเกี่ยวข้องกับกระบวนการผลิตอาหาร 
- การวางแผนการทดลองเพ่ือดำเนินการวิจัยทางด้านวิทยาศาสตร์การอาหาร 

 
7. ประสบการณ์ที่เกี่ยวข้องกับการบริหารงานวิจัยทั้งภายในและภายนอกประเทศ 

7.1 ผู้อำนวยการแผนงานวิจัย: ชื่อแผนงานวิจัย 
1. การพัฒนาศักยภาพของผู้ประกอบการขนาดเล็กและขนาดกลางในกลุ่มอุตสาหกรรมอาหารและ

อุตสาหกรรมอ่ืนที่เกี่ยวข้อง:  ผู้ประกอบการกลุ่มผลิตภัณฑ์อาหารเอกลักษณ์ Gimmick (กลุ่มที่ 6)” 
RUG5950017 จำนวน 10 โครงการย่อย งบประมาณ TRF+iTAP ประจำปี 2559 

2. การพัฒนาศักยภาพของผู้ประกอบการ SMEs ในกลุ่มอุตสาหกรรมอาหารและอุตสาหกรรมอ่ืนที่
เกี่ยวข้อง ระยะที่ 2: กลุ่มผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มเพ่ือสุขภาพ (กลุ่มที่ 2)” RUG6050009
จำนวน 10 โครงการย่อย งบประมาณ TRF+iTAP ประจำปี 2560 

 
7.2 หัวหน้าโครงการวิจัย: ชื่อโครงการวิจัย 

ผลงานวิจัยตั้งแต่ปี 2549−2566  จำนวนทั้งสิ้น 76 โครงการ 
- ป ี2549−2552  จำนวนทั้งสิ้น 13 โครงการ (นับเฉพาะที่เป็นหัวหน้าโครงการ/ผู้วิจัยหลักเท่านั้น) 
- ปี 2553−2558  ลาศึกษาต่อระดับปริญญาเอก 
- ปี 2559−2566  จำนวนทั้งสิ้น 25 โครงการ (นับเฉพาะที่เป็นหัวหน้าโครงการ/ผู้วิจัยหลักเทา่นั้น) 

ข้อเสนอโครงการที่อยู่ระหว่างการพิจารณางบประมาณปี 2566  จำนวนทั้งสิ้น 2 โครงการ 
 

ลำดับที ่ ปีงบประมาณ 
หน่วยงาน 
ที่อนุมัติทุน 

ชื่องานวิจัย 
งบประมาณ 

(บาท) 
สถานะ 

1 2549 งบผลประโยชน์ 
มทร.ลา้นนา 
พิษณุโลก 

ประสิทธิภาพของกรดซิตริกต่อการลดจำนวน
เช้ือจุลินทรีย์ในผลไม้สดตัดแต่ง 

42,000 หัวหน้า
โครงการ 

2 2550 งบผลประโยชน์ 
มทร.ล้านนา 
พิษณุโลก 

การหมักผักกาดเขียวปลีโดยใช้หัวเช้ือแบคทีเรีย 
แลคติก 

30,000 หัวหน้า
โครงการ 

3 2550 งบประมาณ
แผ่นดิน มทร. 
ล้านนา 

การพัฒนากระบวนการผลิตเพื่อปรับปรุงคุณลักษณะ
ดา้นสีในผลิตภัณฑ์ลำไยอบแห้ง 

168,000 หัวหน้า
โครงการ 

4 2550 สกว. (IPUS 3) 
โครงการ IRPUS 

การใช้ประโยชน์ของสารไฮโดรคอลลอยด์ ใน
ผลิตภณัฑ์เครื่องดื่มรสสม้ผสมเกลด็ส้ม 

100,000 หัวหนา้
โครงการ 

5 2550 สกว. (IPUS 3) 
โครงการ IRPUS 

การใช้ประโยชน์สารเคมีในกลุม่ GRAS เพื่อพัฒนา
คุณภาพผลติภณัฑ์เปลือกแตงโมแช่อิ่มอบแหง้  

90,000 ผู้ร่วมวิจยั 

6 2551 งบประมาณ
แผ่นดิน มทร. 
ล้านนา 

การเปรียบเทียบคุณลักษณะทางกายภาพ เคมี และ
จุลินทรีย์ระหว่างขนมตาลที่ผลิตโดยการใช้หัวเช้ือ 
กับขนมตาลทีผ่ลิตโดยวธิีดั้งเดิม 

216,050 หัวหน้า
โครงการ 
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ลำดับที ่ ปีงบประมาณ 
หน่วยงาน 
ที่อนุมัติทุน 

ชื่องานวิจัย 
งบประมาณ 

(บาท) 
สถานะ 

7 2551 งบประมาณ
แผ่นดิน มทร. 
ล้านนา 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์เทมเป้ถั่วแดงเชิงการคา้ 244,900 ผู้ร่วมวิจยั 

8 2551 สกว. (RPUS) 
โครงการ IRPUS 

การผลิต และการตรวจสอบคุณลกัษณะทาง
กายภาพ เคมี และจลุชีววิทยาของลูกแป้งขนม
ตาล 

13,000 หัวหน้า
โครงการ 

9 2551 สกว. (IPUS 1) 
โครงการ IRPUS 

การใช้ประโยชน์น้ำดองไชโป๊วในกระบวนการผลิต
ผักกาดเขียวปลีดอง  

90,000 หัวหน้า
โครงการ 

10 2551 สกว. (IPUS 1) 
โครงการ IRPUS 

ประสิทธิภาพของสารลดจำนวนเชื้อจุลินทรีย์ที่ใช้
ในกระบวนการผลิตนำ้ตาลทรายของโรงงานรวม
ผลอตุสาหกรรมนครสวรรค์ จำกดั  

90,000 หัวหนา้
โครงการ 

11 2551 สกว. ฝ่าย 5 
(อุตสาหกรรม) 

การผลิตไซรัปจากกล้วยตากตกเกรด 951,246 หัวหน้า
โครงการ 

12 2551 สกอ. เครือข่าย
ภาคเหนือตอนล่าง 

การปรับปรุงกระบวนการผลิตเพือ่ยืดอายุการเก็บ
รักษาผลิตภณัฑ์น้ำพริก 

99,700 หัวหน้า
โครงการ 

13 2552 งบประมาณ
แผ่นดนิ มทร. 
ลา้นนา 

การผลิตสับปะรดแชอ่ิม่อบแหง้แบบหวานน้อย
ดว้ยวิธีแช่อิ่มแบบช้า 
The Production of Low Sugar Osmotic 
Dehydrated Pineapple by Slow Osmotic 
Dehydration 

239,800 หัวหน้า
โครงการ 

14 2552 งบประมาณ
แผ่นดิน มทร. 
ล้านนา 

การศึกษาชนิดของพืชเศรษฐกจิทีเ่หมาะสมในการ
ผลติกุนเชียงต้นทุนต่ำ 
The Study on The Appropriate of 
Economic Plant Types in The Production 
of Low Cost Chinese Sausage 

156,000 หัวหน้า
โครงการ 

15 2552 คณะกรรมการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) 
(นอกรอบ) 

ผลของแสงอัลตราไวโอเลตต่อการยืดอายุการเก็บ
รักษาผลิตภณัฑ์น้ำพริก 
Effects of Ultraviolet Light on Shelf-life 
Extending of Chilly Paste Products 

530,000 หัวหน้า
โครงการ 

16 2553 อวน. ภาคเหนือ 
สถาบันวิจัย
วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่ง
ประเทศไทย 

การถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลติไซรัปกล้วยและ
ผลของการใช้วัตถุดิบ (กล้วยตาก) ทีแ่ตกต่างกัน
ตอ่คณุภาพของไซรัป 

520,000 ผู้ร่วมวิจยั 

17 2553 อวน. ภาคเหนือ 
สถาบันวิจัย
วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่ง
ประเทศไทย 

การถ่ายทอดเทคโนโลยีการลดเช้ือจุลินทรีย์ใน
ผลิตภณัฑ์น้ำพริกด้วยแสงยูว ีและผลของการใช้
เทคโนโลยีในระดับ วิสาหกิจชุมชน (SMCE) 

320,000 ผู้ร่วมวิจัย 

18 2555 งบประมาณ
แผ่นดิน มทร. 
ลา้นนา 

การพัฒนากระบวนการผลิตและปรับปรุงคุณภาพ
ผลิตภณัฑ์เตา้หู้แข็งที่ผลติจากถั่วดำ 

217,783 ผู้ร่วมวิจยั 
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ลำดับที ่ ปีงบประมาณ 
หน่วยงาน 
ที่อนุมัติทุน 

ชื่องานวิจัย 
งบประมาณ 

(บาท) 
สถานะ 

19 2555 งบประมาณ
แผ่นดิน มทร. 
ล้านนา 

ผลของวัตถุดิบกล้วยตากตกเกรดต่อคุณลักษณะ
ทางกายภาพ เคมี และจุลชีววิทยาของไซรัปกล้วย
ตาก 

200,366 ผู้ร่วมวิจยั 

20 2555 ภารกิจโครงการ
และประสาน
งานวิจยั (ภค.) วช. 

การพัฒนากระบวนการผลิตเพือ่ยกระดับคณุภาพ
ของพรกิช้ีฟ้าแห้งเพื่อการส่งออก 
ภายใต้แผนงานวิจยั  การพัฒนาผลติภณัฑ์จาก
พริกช้ีฟ้าเพื่อเพ่ิมศักยภาพการส่งออกสู่ภูมิภาค
อาเซียนและลดปัญหาวตัถุดิบล้นตลาด 

750,000 ผู้ร่วมวจิัย 

21 2556 ทุนบัณฑิตศึกษา 
ประจำปี 2556 
ของสำนักงาน
คณะกรรมการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) 

สภาวะเครียดจากการเกิดออกซเิดชันของเชือ้คลอ
สตรเิดียมเปอร์ฟริงเจนส์ และการประยุกต์ใช้สาร
ออกซิไดซ์ในกระบวนการล้างเพื่อลดจำนวนเซลล์
ของเชื้อคลอสตริเดียมในพริกแห้ง 

220,000 หัวหน้า
โครงการ 

22 2556 งบประมาณ
แผ่นดิน 

การศึกษาความเป็นไปได้ของเมลด็ปาล์มหางหมา
ป่าเพื่อการบรโิภคทดแทนลูกชิด 

100,000 ผู้ร่วมวิจยั 

23 2559 ทุนวิจยั (มุ่งเป้า)
เครือข่ายองค์กร
บริหารงานวิจยั
แห่งชาติ (คอบช.) 
ภายใต้การดูแล
ของสำนักงาน
กองทนุสนับสนุน
การวิจัย (สกว.) 

ต้นแบบกระบวนการแปรรูปผลิตภณัฑ์น้ำพริก
กลุ่มวอเตอร์แอกติวิตีสู้งในระดับวสิาหกิจชุมชน 
(SMCE) เพื่อการยกระดับคณุภาพ ความปลอดภัย 
และยดือายุการเก็บรักษา 

1,281,680 หัวหน้า
โครงการ 

24 2559 ทุนกิจกรรม
สง่เสริมและ
สนับสนุนการวิจัย 
(เชิงชุมชน/สังคม) 
วช. ปี 2559 

การยกระดับคณุภาพและความปลอดภัยของพริก
แห้งของไทยและผลิตภัณฑ์แปรรปูจากพริก 

500,000 ผู้ร่วมวิจัย 

25 2559 ชุดโครงการการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
Innovative 
house ฝ่าย
อุตสาหกรรม สกว. 
และโครงการ
สนับสนุนการ
พัฒนาเทคโนโลยี
ของอุตสาหกรรม
ไทย สวทช. 

การพฒันาศักยภาพของผู้ประกอบการขนาดเล็ก
และขนาดกลางในกลุ่มอุตสาหกรรมอาหารและ
อุตสาหกรรมอืน่ท่ีเกีย่วขอ้ง:  ผู้ประกอบการกลุม่
ผลติภณัฑ์อาหารเอกลักษณ์ Gimmick (กลุ่มที่ 
6)” RUG5950017 
- การพัฒนาผลติภณัฑ์ขนมตาลไสม้ะพร้าวอ่อน 

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

26 2559 - การพัฒนาผลติภณัฑ์ข้าวเกรยีบน้ำพริก และ
ประเมินอายุการเก็บรักษา 

480,000 ผู้ร่วมวิจัย 

27 2559 - การพัฒนาผลติภณัฑ์ขนมขบเคีย้วจากกล้วยสตูร
ธัญพืชและสมุนไพร 

480,000 ผู้ร่วมวิจยั 

28 2559 - การพฒันาผลติภณัฑ์พริกแกงปกัษ์ใต้แบบก้อน
ด้วยเทคโนโลยไีมโครเวฟ 

480,000 ผู้ร่วมวจิัย 

29 2559 - การพัฒนาผลติภณัฑ์เครื่องดื่มเยลลี่เพื่อสุขภาพ
จากผลไมไ้ทย 

480,000 ผู้ร่วมวิจัย 
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ลำดับที ่ ปีงบประมาณ 
หน่วยงาน 
ที่อนุมัติทุน 

ชื่องานวิจัย 
งบประมาณ 

(บาท) 
สถานะ 

30 2559 Food valley 
สวก. 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์ทรีนัทปรุงรสจากสมุนไพร
ไทย และการใช้ประโยชน์เทคโนโลยีนอนเทอร์มอ
ลพลาสมาเคลือบผงปรุงแต่งกลิ่นรส 

2,616,530 หัวหนา้
โครงการ 

31 2559 Food valley 
สวก. 

ต้นแบบกระบวนการผลิตมะพร้าวเสวยในระดับ
วิสาหกจิชุมชน (SMCE) และการพฒันาผลติภัณฑ์
มะพร้าวเสวยเพื่อยกระดับคุณภาพ ความ
ปลอดภัย และการส่งออก 

1,305,132 ผู้ร่วมวิจัย 

32 2560 ชุดโครงการการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
Innovative 
house ฝ่าย
อุตสาหกรรม สกว. 
และโครงการ
สนับสนุนการ
พัฒนาเทคโนโลยี
ของอุตสาหกรรม
ไทย สวทช. 

การพัฒนาศักยภาพของผู้ประกอบการ SMEs ใน
กลุ่มอุตสาหกรรมอาหารและอตุสาหกรรมอื่นที่
เกี่ยวข้อง ระยะที่ 2: กลุ่มผลติภณัฑ์อาหารและ
เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพ (กลุ่มที่ 2)” RUG6050009 
- การพัฒนากระบวนการผลติและปรับปรุง
คุณภาพผลติภณัฑ์น้ำส้มซูชิ 

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

33 2560 การพัฒนาผลิตภณัฑ์ขนมขบเคี้ยวเพื่อสุขภาพจาก
จิ้งหรีดผง 

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

34 2560 การพฒันาผลิตภณัฑ์ซุปก้อนทุเรียน 480,000 หัวหน้า
โครงการ 

35 2560 การพัฒนาผลิตภณัฑ์เครื่องดื่มน้ำเกก๊ฮวยผสม
หล่อฮั้งก้วยโดยใช้สารให้ความหวานทดแทน
น้ำตาลพาสเจอไรส ์

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

36 2560 การพัฒนาผลิตภณัฑ์เครื่องดื่มน้ำขิงผสมมะนาว
โดยใช้สารให้ความหวานทดแทนนำ้ตาลพาสเจอร์
ไรซ ์

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

37 2560 การพัฒนาผลิตภณัฑ์เครื่องดื่มน้ำมะขามพร้อมดื่ม
และน้ำมะขามหัวเชื้อเขม้ข้นพาสเจอร์ไรซ ์

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

38 2560 - การพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตนำ้พริก
ปลาแซลมอนเพือ่สุขภาพ 

480,000 ผู้ร่วมวิจัย 

39 2560 - การพัฒนากระบวนหมักน้ำมันมะพร้าวสกดัเย็น
ในระดับวิสาหกิจชุมชนชุมชน (SMCE) เพื่อ
ยกระดับคุณภาพ และความปลอดภัย 

480,000 ผู้ร่วมวิจัย 

40 2561 Innovative 
house ฝ่าย
อุตสาหกรรม 
สำนักงานกองทุน
สนับสนุนการวิจัย 
(สกว.) 

การพัฒนาตน้แบบการหมักเทมเปร้ะดับ
ปฏิบัติการ และการใช้ประโยชน์ในผลิตภณัฑ์ขนม
ขบเคี้ยวโปรตีนสูงเพื่อสขุภาพ 

1,790,410 หัวหน้า
โครงการ 

41 2561 Innovative 
house ฝา่ย
อุตสาหกรรม 
สำนักงานกองทนุ
สนับสนุนการวิจัย 
(สกว.) 

การพัฒนากระบวนการผลิตและผลิตภณัฑ์ซุปปลา
ใสจากนำ้นึง่ปลาทูน่าสำหรับผู้บริโภคกลุ่มต่าง ๆ 
(เด็ก วัยรุ่น/วยัทำงาน และผู้สูงอายุ) 

3,068,040 ผู้ร่วมวิจัย 



 6 

ลำดับที ่ ปีงบประมาณ 
หน่วยงาน 
ที่อนุมัติทุน 

ชื่องานวิจัย 
งบประมาณ 

(บาท) 
สถานะ 

42 2561 ชุดโครงการการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
Innovative 
house ฝ่าย
อุตสาหกรรม สกว. 
และโครงการ
สนับสนุนการ
พัฒนาเทคโนโลยี
ของอตุสาหกรรม
ไทย สวทช. 

การพัฒนาศักยภาพของผู้ประกอบการ SMEs ใน
กลุ่มอุตสาหกรรมอาหารและอุตสาหกรรมอื่นท่ี
เกี่ยวขอ้ง ระยะที่ 2: กลุ่มผลติภณัฑ์อาหารและ
เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพ (กลุ่มที่ 24)” 
RUG6150014 
- การพัฒนาสูตรและผลติภณัฑ์เยลลี่ทุเรียน
น้ำตาลต่ำด้วยสารให้ความหวานทดแทนน้ำตาล 

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

43 2561 - การพัฒนานำ้ผักพร้อมดื่มเพื่อสขุภาพจากฟิล
เลยไ์อซ์เบิร์ก 

480,000 ผู้ร่วมวจิัย 

44 2561 - การพัฒนาสูตรและผลติภณัฑ์ชามะลเิสริมโพร
ไบโอติกเพื่อสุขภาพ 

480,000 ผู้ร่วมวจิัย 

45 2562 ชุดโครงการการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
Innovative 
house ฝ่าย
อุตสาหกรรม สกว. 
และโครงการ
สนับสนุนการ
พัฒนาเทคโนโลยี
ของอตุสาหกรรม
ไทย สวทช. 

การพฒันาศักยภาพของผูป้ระกอบการ SMEs ใน
กลุ่มอุตสาหกรรมอาหารและอุตสาหกรรมอื่นท่ี
เกี่ยวข้อง ระยะที่ 2: กลุ่มผลติภณัฑ์ขนมและ
อาหาร (กลุ่มที่ 35)” RUG6250022 
- การศึกษาการใช้สารให้ความหวานในผลิตภัณฑ์
ลูกอมแบบแข็ง (Hard Boiled Candy) รสชาติ
จับเลี้ยงผสมไซรัปกล้วยตาก 

480,000 หัวหนา้
โครงการ 

46 2562 - การพัฒนาผลติภณัฑ์ผงหงุข้าวมนัไก่สำเร็จรูป 480,000 หัวหน้า
โครงการ 

47 2562 - การพฒันาผลติภณัฑ์พุดดิ้งน้ำนมถั่วเหลือง
น้ำตาลโตนด 

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

48 2562 - การพัฒนาผลติภณัฑ์ขนมเยลลี่จากไซรัปกล้วย
ตากผสมไฟเบอร์สตูรพลังงานต่ำ 

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

49 2563 ศูนย์ความเป็นเลิศ
ด้านความ
หลากหลายทาง
ชีวภาพ คณะ
วิทยาศาสตร์ 
มหาวิทยาลยัมหิดล 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารเสรมิโปรตีนจากผง
จิ้งหรีด หนอนนก และหนอนนกยกัษ์ สัญญาเลขท่ี 
(BDC-PG2-160006) 

180,000 ผู้ร่วมวิจัย 

50 2564 สำนักงานการวิจยั
แห่งชาติ (วช.) 
และ สำนักงาน
พัฒนา
วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งชาติ 
(สวทช.) 

การพฒันาสูตรผลิตภัณฑ์น้ำปรุงรสพร้อมใช้ที่เติม
สารสกัดหญ้าหวานร่วมกับสารใหค้วามหวาน
ทดแทนน้ำตาลสำหรับปรุงรสอาหารไทยประเภท
ยำ ส้มตำ และก๋วยเตี๋ยว 

480,000 
 

หัวหน้า
โครงการ 

51 การศึกษากระบวนการผลิตผงชาใบขา้วอ่อน 480,000 ผู้ร่วมวิจยั 
52 การพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตขนมจีนกึง่

สำเรจ็รูปผสมสีจากพืชผักและสมนุไพรไทย 
480,000 ผู้ร่วมวิจยั 

53 2564 สำนักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) 
และ สำนักงาน
พัฒนา
วิทยาศาสตร์และ

การขยายกำลังการผลิตเยลลี่ทุเรียนผสมใยอาหาร
ในระดับอุตสาหกรรมด้วยเครื่องฆา่เชือ้ชนดิสเปรย์
น้ำ 

1,000,000 หัวหน้า
โครงการ 
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ลำดับที ่ ปีงบประมาณ 
หน่วยงาน 
ที่อนุมัติทุน 

ชื่องานวิจัย 
งบประมาณ 

(บาท) 
สถานะ 

เทคโนโลยีแห่งชาติ 
(สวทช.) 

54 2564 สำนักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) 
และ สำนักงาน
พัฒนา
วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีแห่งชาติ 
(สวทช.) 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์เค้กโปรตีนสงู 480,000 ผู้ร่วมวิจัย 
55 การพัฒนาผลิตภณัฑ์ซุปข้นชนดิ Puree soup 

จากเห็ดโคนญี่ปุ่นสูตรทดแทนมันฝรั่งด้วยมันเทศ
โซเดียมต่ำ โดยการทำแห้งแบบแช่เยือกแข็ง 

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

56 การพัฒนาผลิตภณัฑผ์ักโขมผสมอะโวคาโดและ
กล้วยหอม โดยการทำแห้งแบบแช่แข็งเพื่อเป็น
ขนมขบเคี้ยวแบบแท่งพร้อมทานและเป็น
เครื่องดื่มแบบผง 

480,000 หัวหน้า
โครงการ 

57 การพัฒนาผลิตภณัฑ์ขนมโคแช่เยอืกแข็ง 480,000 หัวหนา้
โครงการ 

58 การพัฒนากระบวนการผลิตผงหมกัปลาสม้
สำเรจ็รูป 

480,000 ผู้ร่วมวิจัย 

59 การพัฒนาผลิตภณัฑ์น้ำผลไมเ้มลอนพร้อมดื่มพาส
เจอร์ไรสโ์ดยใช้เทคโนโลยเีอนไซมร์่วมกับสารดดู
ซับลดความขม 

480,000 ผู้ร่วมวิจัย 

60 2564 ชุดโครงการ
อุตสาหกรรม
อาหารแห่งอนาคต 
สำนักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) 

นวัตกรรมการผลิตกล้วยตากปริมาณน้ำตาลต่ำ
ด้วยเทคโนโลยีอลัตราโซนิกและสนามไฟฟ้าแบบ
พัลส ์

1,906,000 หัวหนา้
โครงการ 

61 2564 สำนักงาน
พัฒนาการวิจัย
การเกษตร (องค์กร
มหาชน) (สวก.) 
ประจำปี 2564  

สาเหตุของการเสื่อมเสยีทางจุลชีววิทยาใน
อุตสาหกรรมขิงดอง แนวทางแก้ไข และการ
พัฒนากระบวนการผลติเพื่อลดการสูญเสยี 

2,013,568 หัวหนา้
โครงการ 

62 2564 การวิจัยและ
นวัตกรรมด้านสตัว์
เศรษฐกิจ: จิ้งหรดี  
สำนักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) 

การพัฒนากระบวนการผลติผงโปรตีนจิ้งหรดีด้วย
เทคโนโลยีการทำแห้งแบบโฟมแมทและการ
ประยุกต์ใช้ในผลิตภัณฑเ์จลลี่โปรตีนสูงสำหรับ
นักกีฬาและผู้สูงอาย ุ

1,200,000 ผู้ร่วมวิจยั 

63 2564 การวิจัยและ
นวัตกรรมด้านสัตว์
เศรษฐกิจ: จิ้งหรดี  
สำนักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) 

การพฒันาผลิตภณัฑ์กลุ่มอาหารเชิงฟังก์ชันจาก
จิ้งหรีด โปรตีนจิ้งหรดี และโปรตีนไฮโดรไลเส
ตจากจิ้งหรดีที่มีศักยภาพเชิงพาณชิย์ 

1,000,000 ผู้ร่วมวิจยั 

64 2564 การวิจัยและ
นวัตกรรมด้านสัตว์
เศรษฐกิจ: จิ้งหรดี  
สำนักงานการวิจัย
แห่งชาติ (วช.) 

การสกดัและเพิ่มมลูค่าน้ำมันจิ้งหรีดและการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์จากเศษเหลือจากกระบวนการ
สกัดน้ำมันเป็นผลิตภัณฑม์ูลคา่สูงที่มีศักยภาพเชิง
พาณิชย ์

750,000 ผู้ร่วมวิจยั 
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ลำดับที ่ ปีงบประมาณ 
หน่วยงาน 
ที่อนุมัติทุน 

ชื่องานวิจัย 
งบประมาณ 

(บาท) 
สถานะ 

65 2564 ชุดโครงการพัฒนา
ผลิตภณัฑ์ 
Innovative 
house สำนักงาน
การวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์นวัตกรรมอาหารจากส้มสี
ทองน่านเพือ่ส่งเสริมเอกลักษณ์ชุมชนและ
ยกระดับการทอ่งเที่ยวเชิงเกษตร จังหวัดน่าน 

4,581,750 ผู้ร่วมวิจยั 

66 2564 ชุดโครงการพัฒนา
ผลิตภณัฑ์ 
Innovative 
house สำนักงาน
การวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) 

การพัฒนากระบวนการสกดัน้ำมันจิ้งหรีดด้วย
เทคโนโลยีเอนไซม์และซูเปอร์ครติคิัล
คาร์บอนไดออกไซดเ์พื่อแปรรูปเป็นผลติภณัฑ์
มูลค่าสูง และการพัฒนาผลิตภณัฑ์กลุ่มเนื้อสัตว์
แปรรูปเสรมิโปรตีนจิ้งหรดีที่มี ศักยภาพเชิง
พาณิชย ์

2,149,000 ผู้ร่วมวิจยั 

67 2565 หน่วยบริหารและ
จัดการทุนด้านการ
เพิ่มความสามารถ
ในการแขง่ขันของ
ประเทศ (บพข.) 

การยกระดับความปลอดภัย มาตรฐาน และ
ความสามารถในการแข่งขันของกระบวนการผลติ
บุกผงคุณภาพสูง 
 

3,462,600 หัวหนา้
โครงการ 

68 2565 โครงการการ
พัฒนาศักยภาพ
ผู้ประกอบการ 
SMEs มุ่งสู่
ผู้ประกอบการที่
ขับเคลื่อนด้วย
นวัตกรรม (IDE) 
ประจำปี
งบประมาณ พ.ศ. 
2564  สำนักงาน
ปลัดกระทรวงการ
อุดมศึกษา 
วิทยาศาสตร์ วิจัย
และนวัตกรรม 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์นวัตกรรมเสน้ก๋วยจั๊บ
เวียดนามเสริมแป้งทนย่อยและใยอาหารคืนรูปไว
ชนิดอบแห้งสำหรับการผลิตระดับอุตสาหกรรม
และการตลาดเชิงพาณิชย ์

1,200,000 ผู้ร่วมวิจยั 

69 2565 
 

ทุน RU การวิจัย
และนวัตกรรมด้าน
สัตว์เศรษฐกิจ: 
จิ้งหรีด  สำนักงาน
การวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) 

การขยายกำลังการผลิตเจลลี่เสรมิโปรตีนจิ้งหรีด
ระดับอุตสาหกรรม 

2,000,000 หัวหนา้
โครงการ 

70 2566 
อยูร่ะหว่าง

การทำสัญญา 

ชุดโครงการการ
พัฒนาผลิตภัณฑ ์
Innovative 
house สำนักงาน
การวิจัยแห่งชาติ 

การเพิ่มประสิทธิภาพและการขยายขนาดการผลติ
ระดับอุตสาหกรรมของกล้วยตากปริมาณน้ำตาล
ต่ำด้วยเทคโนโลยีอัลตราโซนิก 

1,500,000 หัวหนา้
โครงการ 
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ลำดับที ่ ปีงบประมาณ 
หน่วยงาน 
ที่อนุมัติทุน 

ชื่องานวิจัย 
งบประมาณ 

(บาท) 
สถานะ 

(วช.) 
71 2566 

อยูร่ะหว่าง
การทำสัญญา 

ชุดโครงการการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
Innovative 
house สำนักงาน
การวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารเสรมิโปรตีนจากเศษ
เหลือท้ิงในกระบวนการผลิตน้ำมันมะพร้าวสกัด
เย็น 

1,890,000 ผู้ร่วมวิจยั 

72 2566 
อยูร่ะหว่าง

การทำสัญญา 

ชุดโครงการการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ 
Innovative 
house สำนักงาน
การวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) 

การยกระดับประสิทธิภาพกระบวนการผลิต
มะม่วงดองและการพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหาร
สุขภาพจากน้ำแช่อิ่มมะม่วงเหลือทิ้ง 

2,340,000 ผู้ร่วมวิจยั 

73 2566 
อยูร่ะหว่าง

การพิจารณา 

สำนักงาน
พัฒนาการวิจัย
การเกษตร (องค์กร
มหาชน) (สวก.) 
ประจำปี 2564  

การพัฒนาผลิตภณัฑต์ัวกลางจากมะม่วง
น้ำดอกไมส้ำหรบัใช้เป็นวัตถุดิบในอุตสาหกรรม
แปรรูปอาหารและการประยุกต์ใช้ในผลิตภัณฑ์
อาหารแปรรูปมลูค่าสูง 

4,107,573 หัวหนา้
โครงการ 

74 2566 
อยูร่ะหว่าง

การทำสัญญา 

หน่วยบริหารและ
จัดการทุนด้านการ
เพิ่มความสามารถ
ในการแขง่ขันของ
ประเทศ (บพข.) 

การยกระดับความปลอดภัย มาตรฐาน และ
ความสามารถในการแข่งขันของกระบวนการผลติ
บุกผงคุณภาพสูง (ปีท่ี 2) 

2,065,772 หัวหนา้
โครงการ 

75 2566 
อยูร่ะหว่าง

การพิจารณา 

หน่วยบริหารและ
จัดการทุนด้านการ
เพิ่มความสามารถ
ในการแขง่ขันของ
ประเทศ (บพข.) 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์อาหารกึ่งสำเร็จรูปมลูค่าสูง
จากบุกผง (ข้าวข้ึนรูป และสปาเกตตี) ด้วย
เทคโนโลยีการพิมพ์อาหาร 3 มิติ และเอ็กซ์ทรูชัน 

2,744,046 ผู้ร่วมวิจยั 

76 2566 
อยูร่ะหว่าง

การทำสัญญา 

หน่วยบริหารและ
จัดการทุนด้านการ
เพิ่มความสามารถ
ในการแขง่ขันของ
ประเทศ (บพข.) 

การขยายกำลังการผลิตชสีส้มสีทองเชิงพาณิชย์
และการยืดอายุการเก็บรักษาด้วยเทคโนโลยีความ
ดันสูง 

2,553,996 ผู้ร่วมวิจยั 
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8. ผลงานตีพิมพ์และเผยแพร่ในงานประชุมวิชาการ 
8.1 ผลงานตีพิมพ์ 
มีผลงานตีพิมพ์ในวารสารวิชาการต่อเนื่อง 16 ปี ดังนี้ 
ปี 2565 

- Wattananapakasem, I., M. Anawachkul, W. Srapinkornburee, T.j. Okumura, N. 
Chomsri, and U. Tassanaudom.  2022.  The Degradation of pickled ginger caused by 
Enterobacter cloacae and it’s inactivation with different oxidizing agent treatments.  
International Journal of Agricultural Technology 17(5): in press. 

- Tassanaudom U, N, Buntin and I, Wattananapakasem.  2022.  Effect of lactic acid 
bacteria powder on quality of fermented fish (Pla-Som) product.  International Journal of 
Agricultural Technology 17(5): in press. 

- Khuenpet, K. and U. Tassanaudom.   2 0 2 2 .   Effect of golden orange juice on 
manufacturing process and characterization of processed cheese cube during storage.  
International Journal of Agricultural Technology 17(5): in press. 

- Chomsri, N-O K. Manowan, U. Tassanaudom and P. Manochai.  2022.  Comparison 
of fermentation behaviors and properties of Naem-Hed supplemented with vegetables by 
spontaneous and controlled lactic acid fermentations.  International Journal of Agricultural 
Technology 17(5): in press. 

- ธิดารัตน์ ผาระนัด  อรรณพ ทัศนอุดม และธีรพร กงบังเกิด.  (2565)  การพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่
กล้วยพร้อมดื่มเสริมใยอาหารโดยใช้พาลาทีนทดแทนน้ำตาล.  ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ “นเรศวรวิจัยและ
นวัตกรรม” ครั้งที่  18 (206-218) พิษณุ โลก : กองการวิจัยและนวัตกรรม มหาวิทยาลัยนเรศวร.  (Full 
proceeding) 

- วรรณภา สระพินครบุรี  เมรานี อิ่นคำ  นิอร โฉมศรี และอรรณพ ทัศนอุดม.  (2565)  การระบุสาย
พันธุ์และการก่อการเสื่อมเสียของจุลินทรีย์ที่ปนเปื้อนในอุตสาหกรรมขิงดอง.  ใน การประชุมวิชาการระดับชาติ 
“นเรศวรวิจัยและนวัตกรรม” ครั้งที่ 18 (247-258) พิษณุโลก: กองการวิจัยและนวัตกรรม มหาวิทยาลัยนเรศวร. 
(Full proceeding) 

 
ปี 2564 

- อรรณพ ทัศนอุดม  สมจิตต์ หอมจันทร์ และวรรณภา สระพินครบุรี.  2564.  ผลของการใช้ผง
จิ้งหรีด (Acheta domesticus L.) ทดแทนแป้งสาลีบางส่วนต่อคุณลักษณะทางเคมีกายภาพของคุกกี้ข้าวพอง
หอมมะลิ.  วารสาร มทร.อีสาน ฉบับวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 14(3): 117–134. 

- Khuenpet, K., W. Srapinkornburee and U. Tassanaudom.  2021.  Combination of 
humectants with potassium sorbate and sodium benzoate to inhibit Curvularia clavata 
contamination in Thai fermented fish spicy dip (Nam Phrik Pla Ra).  International Journal of 
Agricultural Technology 17(5): 1803–1820. 

ปี 2563 
- Manowan, K., P. Wongputtisin, U. Tassanaudom, T.S. Deepaeng and N. Chomsri.  

2020.  Quality characteristics of fermented mushroom and vegetable product using a mixed 
starter of lactic acid bacteria.  Advances in Food Science, Sustainable Agriculture and 
Agroindustrial Engineering 3(1): 25–31. 

- อรรณพ ทัศนอุดม  ธิดารัตน์ ผาระนัด และวรรณภา สระพินครบุรี.  2563.  ผลของสภาวะฆ่าเชื้อ
ระดับสเตอริไลซ์ต่อคุณภาพและความปลอดภัยของเยลลี่ทุเรียนที่ใช้ซูคราโลสทดแทนน้ำตาลบางส่วน.  วารสาร
วิทยาศาสตร์เกษตร 51:1(พิเศษ): 150–156. 
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- อรรณพ ทัศนอุดม  วรรณภา สระพินครบุรี  จักรพันธุ์ รอดทรัพย์ และชุติมา เลิศลักษมี.  2563.  
ผลของกระบวนการพรีทรีตร่วมกับสุญญากาศและความร้อนต่อการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพของกล้วยตาก.  
วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 51:1(พิเศษ): 545–550. 

- วรรณภา สระพินครบุรี  อรรณพ ทัศนอุดม และสุกีวรรณ เดชโยธิน.  2563.  ชนิดและปริมาณสาร
ก่อเจลที่เหมาะสมในผลิตภัณฑ์เยลลี่ทุเรียนที่ใช้สารให้ความหวานทดแทนน้ำตาล.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 
51:1(พิเศษ): 481–487. 

ปี 2562 
- อรรณพ ทัศนอุดม  วรรณภา สระพินครบุรี  จักรพันธุ์ รอดทรัพย์ และจิราภรณ์ สอดจิตร์.  2562.  

ความเป็นไปได้ของการใช้แอร์แก๊สพลาสมาในการปรับปรุงคุณลักษณะของวัตถุดิบมะคาเดเมีย และเมล็ดบัวก่อน
การเคลือบผงปรุงรส.  วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 62(2): 3–18. 

- จิราภรณ์ สอดจิตร์ และ อรรณพ ทัศนอุดม.  2562.  ผลของสารไฮโดรคอลลอยด์และอุณหภูมิใน
การอบแห้งต่อคุณภาพทางประสาทสัมผัสของสตรอเบอรี่แผ่น.  วารสารคหเศรษฐศาสตร์ 62(2): 49–58. 

- อัจฉรา แสนคม และ อรรณพ ทัศนอุดม.  2562.  การประเมินการเปลี่ยนแปลงคุณภาพและความ
ปลอดภัยของข้าวซูชิพร้อมบริโภคที่ผลิตจากน้ำส้มซูชิสูตรซากุระคอลลาเจน.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 50(1
พิเศษ): 518–525. 

- อัจฉรา แสนคม  หมุดตอเล็บ หนิสอ  อรรณพ ทัศนอุดม และวราศรี แสงกระจ่าง.  2562.  การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์พริกแกงปักษ์ใต้แบบก้อนด้วยเทคโนโลยีไมโครเวฟ.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 50(1พิเศษ): 
489–495. 

- นันทยา เก่งเขตร์กิจ  เริงนภรณ์ โม้พวง  อรรณพ ทัศนอุดม และอนุพงศ์ ยอดเพชร.  2562.  
อิทธิพลของปริมาณแป้งข้าวสาลีต่อคุณลักษณะของผลิตภัณฑ์ข้าวเกรียบน้ ำพริกปลาร้าทรงเครื่อง.  
วารสารวิชาการวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีมหาวิทยาลัยราชภัฏนครสวรรค์ 11(13): 1–14. 

- อรรณพ ทัศนอุดม และ ศุภรดา แตงโม.  2562.  ผลของโซเดียมเบนโซเอตและโพแทสเซียม 
ซอร์เบตต่อการยืดอายุการเก็บรักษาในผลิตภัณฑ์ขนมตาลจากแป้งสาลี.  วารสารวิจัยมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราช
มงคลตะวันออก 12(1): 49–58. 

ปี 2561 
- อรรณพ ทัศนอุดม .  2561.  การลดจำนวนเชื้อจุลินทรีย์ทั้ งหมด และเชื้อ Escherichia coli 

ปนเปื้อนในวัตถุดิบทางการเกษตรด้วยสารออกซิไดส์ซิ่งร่วมกับเครื่องล้างทำความสะอาดแบบน้ำวนสำหรับ
วิสาหกิจชุมชน.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 49(4พิเศษ): 375–378. 

- ปิยะพงษ์ วงค์ขันแก้ว และ อรรณพ ทัศนอุดม.  2561.  การศึกษาคุณสมบัติทางกายภาพของเมล็ด
บัวอบแห้งเพ่ือใช้ในการออกแบบเครื่องเคลือบผงปรุงรส.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 49(4พิเศษ): 355–358. 

ปี 2560 
- Tassanaudom, U., Toorisut, Y, Tuitemwong, K., Jittaprasartsin, C., Wangroongsarb, P. 

and Mahakarnchanakul, W.  2017.  Prevalence of toxigenic Clostridium perfringens strains 
isolated from dried spur pepper in Thailand.  International Food Research Journal 24(3): 
955−962. 

ปี 2559 
- กรองทิพย์ ผ่องประทีป  นันทวัน ปูคำ  ศีลศิริ สง่าจิตร และอรรณพ ทัศนอุดม.  2559.  การ

ปรับปรุงคุณภาพเนื้อผลปาล์มหางกระรอกด้วยสารกลุ่ม GRAS เพ่ือใช้เป็นวัตถุดิบสำหรับผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูป.  
วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 47(3พิเศษ): 95–98. 

- ยศยา ทุริสุทธิ์  อรรณพ ทัศนอุดม  ลัดดา วัฒนศิริธรรม  ฆรณ ีตุ้ยเต็มวงศ์ และวราภา มหากาญจน
กุล.  2559.  การต้านทานกรดเบนโซอิกและกรดซอร์บิกของ Aspergillus flavus ในน้ำพริกตาแดง.  วารสาร
วิทยาศาสตร์ มข. 44(1): 111–123. 
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ปี 2558 
- อรรณพ ทัศนอุดม และ วราภา มหากาญจนกุล.  2558.  ผลของสารออกซิไดส์ซิ่งต่อการลดจำนวน

แบคทีเรีย Clostridium perfringens ที่ปนเปื้อนในพริกชี้ฟ้าสดเพ่ือความปลอดภัยอาหาร.  วารสารวิทยาศาสตร์
เกษตร 46(3/1 พิเศษ): 408–412. 

- นเรศ บางศิริ  อรรณพ ทัศนอุดม และวราภา มหากาญจนกุล.  2558.  ปัจจัยที่มีอิทธิพลต่อการ
เจริญและการสร้างสารพิษของเชื้อรา Aspergillus flavus ในข้าวกล้องขาว และข้าวกล้องสีระหว่างการเก็บรักษา.  
วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 44(3/1 พิเศษ): 379–383. 

ปี 2557 
- วราภา มหากาญจนกุล  อรรณพ ทัศนอุดม  ยศยา ทุรสิุทธิ์  งามจิตร โล่วิทูร  ชิดชม ฮิรางะ และจา

นุลักษณ์ ขนบดี.  2557.  พริกชี้ฟ้าแห้งอนามัย ยกระดับการผลิตพริกคุณภาพปลอดภัย.  วารสารเคหการเกษตร 
38(9): 183–185. 

- วราภา มหากาญจนกุล  ปัญญาภรณ์  อุดคำเที่ยง และอรรณพ ทัศนอุดม .  2557.  ผลของ
กระบวนการแปรรูปต่อปริมาณอะฟลาทอกซินบี 1 ในผลิตภัณฑ์พริกแห้ง.  วารสารเคหการเกษตร 38(2): 240–
242. 

- อรรณพ ทัศนอุดม    วรรณภา สระพินครบุรี และเมธาวี  อนะวัชกุล .  2557.  การพัฒนา
กระบวนการผลิตเต้าหู้แข็งจากถ่ัวดำ.  วารสารวิทยาศาสตร์ มข. 42(1): 149–162. 

- อรรณพ ทัศนอุดม  วรรณภา สระพินครบุรี และวาสนา ฉัตรดำรง.  2557.  ผลของวัตถุดิบกล้วย
ตากตกเกรดต่อคุณลักษณะทางกายภาพ เคมี และจุลชีววิทยาของไซรัปกล้วยตาก.  วารสารวิทยาศาสตร์ มข. 42 
(2): 360–371. 

ปี 2556 
- อรรณพ ทัศนอุดม  วราภา มหากาญจนกุล  ยศยา ทุริสุทธิ์  จานุลักษณ์ ขนบดี  งามจิตร โล่วิทูร 

และชิดชม ฮิรางะ.  2556.  การลดสารป้องกันกำจัดศัตรูพืชตกค้างในพริกชี้ฟ้าเพ่ือเป็นวัตถุดิบในอุตสาหกรรม
อาหาร.  วารสารวิทยาศาสตร์เกษตร 44:(3 พิเศษ): 295–298. 

- Tassanaudom, U., Y. Toorisut, K. Tuitemwong, C. Jittaprasartsin, P. Wangroongsarb 
and W. Mahakarnchanakul.  2013.  Isolation of toxigenic C. perfringens strains from dried chili, 
pp.  55–64.  In Proceedings of the 2nd International Food Safety Conference (IFSAC 2013).  2–3 
December 2013, Royal Chulan Hotel.  Kuala Lumpur, Malaysia. 

- Toorisut, Y., L. Wattanasiritham, U. Tassanaudom, P. Udompijitkul and W. 
Mahakarnchanakul.  2013.  Exposure Assessment of Benzoic acid and Sorbic acid from Chili 
Paste (Num prik Ta–Dang) in the Central Thailand, pp.  187–196.  In Proceedings of the 2nd 
International Food Safety Conference ( IFSAC 2013) .  2–3 December 2013, Royal Chulan Hotel.  
Kuala Lumpur, Malaysia. 

ปี 2555 
- อรรณพ ทัศนอุดม    ยศยา ทุริสุทธิ์  และ วราภา มหากาญจนกุล .  2555.  ความสำคัญของ 

Clostridium perfringens ต่อความปลอดภัยในอาหาร.  วารสารวิทยาศาสตร์ มข. 40(3): 667–688. 
- สุริยาพร นิพรรัมย์  วรรณภา สระพินครบุรี และ อรรณพ ทัศนอุดม .  2555.  ผลของพันธุ์และ

ปริมาณข้าวเหนียวดำต่อคุณลักษณะของข้าวอบกรอบ.  วารสารวิทยาศาสตร์ มข. 40(3): 890–898. 
- ทิพวรรณ จันทะรักษ์  ศิรินภา คำภู่  อรรณพ ทัศนอุดม และเฉลิมพล ถนอมวงค์.  2555.  ผลของ

สารเคมีกลุ่ม GRAS. ต่อคุณภาพของเปลือกแตงโมแช่อ่ิมอบแห้ง.  วารสารวิทยาศาสตร์ มข. 40(4): 1250–1259. 
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ปี 2554 
- Mahakarnchanakul, W., U. Tassanaudom and Y. Toorisut.  2011.  A survey of the 

microbiological quality of fresh/dried chili and chili paste products in Bangkok, pp.  118–196.  In 
Proceedings of the 2nd Conference on Food Science & Technology–Mekong Delta.  9–12 
November 2011, Can Tho University Publishing House.  Can Tho city, Vietnam. 

ปี 2553 
- Unnop Tassanaudom, Wannapa Srapinkornburee and Suriyaporn Nipornram.  2010.   

Comparision of physical and chemical characteristics between inoculum and conventional 
processes for toddy palm cake.  Asian Journal of Food and Agro-industry, 3(03) :303–311. 

- อรรณพ ทัศนอุดม  และ วรรณภา สระพินครบุรี.  2553.  ผลของแสงอัลตราไวโอเลตต่อการ 
ยืดอายุการเกบ็รักษาผลิตภัณฑ์น้ำพริก.  วารสารวิทยาศาสตร์ มข. 38(4): 555–571. 

- อรรณพ ทัศนอุดม  และ วรรณภา สระพินครบุรี.  2553.  ปัจจัยที่ส่งผลต่อการลดจำนวน
เชื้อจุลินทรีย์ด้วยแสงอัลตราไวโอเลตในผลิตภัณฑ์น้ำพริก.  วารสารมหาวิทยาลัยนเรศวร 18(2): 31–39. 
ปี 2552 

- Unnop, T. and Nanthaya, K.  2009.  The Color Attribute Improvement of Dried 
Longans.  NU Science Journal, 6(S1): 114–122. 

- Wannapa Srapinkornburee, Unnop Tassanaudom, and Suriyaporn Nipornram.  2009.  
Commercial development of red kidney bean tempeh.  Asian Journal of Food and Agro-
industry, 2(03): 362–372. 

- อรรณพ ทัศนอุดม  วรรณภา สระพินครบุรี  และสุริยาพร นิพรรัมย์.  2552.  การปรับปรุงกระบวนการผลิต
เพ่ือยืดอายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์น้ำพริก.  วารสารมหาวิทยาลัยนเรศวร 17(2): 136–144. 

ปี 2551 
- อรรณพ ทัศนอุดม   วรรณภา สระพินครบุรี  และอุไรวรรณ สุวนานนท์.  2551.   ประสิทธิภาพของ

กรดซิตริกตอ่การลดจำนวนเชื้อจุลินทรีย์ในผลไมส้ดตัดแตง่.  วารสารเกษตรนเรศวร 11(2): 61–73. 
- อรรณพ ทัศนอุดม  และวรรณภา สระพินครบุรี.  2551.   การใช้ประโยชน์ของสารไฮโดรคอลลอยด์ใน

ผลิตภัณฑ์เครือ่งดืม่รสส้มผสมเกล็ดส้ม.  วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีภาคเหนือ 2(2): 33–39. 
ปี 2550 

- อรรณพ  ทัศนอุดม   วรรณภา สระพินครบุรี   และเชาวลิต ฉวีอินทร์ .  2550.   การหมักผักกาด 
เขียวปลีโดยใช้หัวเชื้อแบคทีเรียแลคติก.  วารสารวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีภาคเหนือ 1(1): 45–56.  
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8.2 เผยแพร่ในงานประชุมวิชาการ (5 ปี ย้อนหลัง) 
- Wattananapakasem, I., M. Anawachkul, W. Srapinkornburee, T.j. Okumura, N. 

Chomsri, and U. Tassanaudom.  2022.  The Degradation of pickled ginger caused by 
Enterobacter cloacae and it’s inactivation with different oxidizing agent treatments.  Oral 
presentation in the 1 0 th ICIST 2022 ( International Conference on Integration of Science and 
Technology for Sustainable Development 2 0 2 2 (WEBINAR-ZOOM)) .  November 24–26, 2022.  
Association of Agricultural Technology in Southeast Asia (AATSEA), Main Office: 2064 Sinthorn 
On-nuch, On-nuch Ladkrabang Road, Ladkrabang, Bangkok 10520, Thailand. 

- Tassanaudom U, N, Buntin and I, Wattananapakasem.  2022 .  Effect of lactic acid 
bacteria powder on quality of fermented fish (Pla-Som) product.  Oral presentation in the 10 th 
ICIST 2022 ( International Conference on Integration of Science and Technology for Sustainable 
Development 2 0 2 2 (WEBINAR-ZOOM)) .  November 24–26, 2022.  Association of Agricultural 
Technology in Southeast Asia (AATSEA), Main Office: 2064 Sinthorn On-nuch, On-nuch 
Ladkrabang Road, Ladkrabang, Bangkok 10520, Thailand. 

- Khuenpet, K. and U. Tassanaudom.   2 0 2 2 .   Effect of golden orange juice on 
manufacturing process and characterization of processed cheese cube during storage.  Oral 
presentation in the 1 0 th ICIST 2022 ( International Conference on Integration of Science and 
Technology for Sustainable Development 2 0 2 2 (WEBINAR-ZOOM)) .  November 24–26, 2022.  
Association of Agricultural Technology in Southeast Asia (AATSEA), Main Office: 2064 Sinthorn 
On-nuch, On-nuch Ladkrabang Road, Ladkrabang, Bangkok 10520, Thailand. 

- Chomsri, N-O K. Manowan, U. Tassanaudom and P. Manochai.  2022.  Comparison 
of fermentation behaviors and properties of Naem-Hed supplemented with vegetables by 
spontaneous and controlled lactic acid fermentations.  Oral presentation in the 10 th ICIST 2022 
( International Conference on Integration of Science and Technology for Sustainable 
Development 2 0 2 2 (WEBINAR-ZOOM)) .  November 24–26, 2022.  Association of Agricultural 
Technology in Southeast Asia (AATSEA), Main Office: 2064 Sinthorn On-nuch, On-nuch 
Ladkrabang Road, Ladkrabang, Bangkok 10520, Thailand. 

- วรรณภา สระพินครบุรี  เมรานี อิ่นคำ  นิอร โฉมศรี และอรรณพ ทัศนอุดม.  2565.  การระบุสาย
พันธุ์และการก่อการเสื่อมเสียของจุลินทรีย์ที่ปนเปื้อนในอุตสาหกรรมขิงดอง.  การนำเสนอภาคบรรยาย ในงาน
ประชุมวิชาการระดับชาติ “นเรศวรวิจัยและนวัตกรรม” ครั้งที่ 18 ระหว่างวันที่ 26 กรกฎาคม 2565 ในรูปแบบ 
Online conference. 

- ธิดารัตน์ ผาระนัด  อรรณพ ทัศนอุดม และธีรพร กงบังเกิด.  2565.  การพัฒนาผลิตภัณฑ์เยลลี่
กล้วยพร้อมดื่มเสริมใยอาหารโดยใช้พาลาทีนทดแทนน้ำตาล.  การนำเสนอภาคบรรยาย ในงานประชุมวิชาการ
ระดับชาติ “นเรศวรวิจัยและนวัตกรรม” ครั้งที่ 18 ระหว่างวันที่ 26 กรกฎาคม 2565 ในรูปแบบ Online 
conference. 

- Khuenpet, K., W. Srapinkornburee and U. Tassanaudom.  2021.  Combination of 
humectants with potassium sorbate and sodium benzoate to inhibit Curvularia clavata 
contamination in Thai Fermented Fish Spicy Dip (Nam Phrik Pla Ra).  Oral presentation in the 9th 
ICIST 2021 ( International Conference on Integration of Science and Technology for Sustainable 
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Development 2 0 2 1  ( WEBINAR-ZOOM)) .  November 19, 2021.  Association of Agricultural 
Technology in Southeast Asia (AATSEA), Main Office: 2064 Sinthorn On-nuch, On-nuch 
Ladkrabang Road, Ladkrabang, Bangkok 10520, Thailand. 

- อรรณพ ทัศนอุดม  ธิดารัตน์ ผาระนัด และวรรณภา สระพินครบุรี.  2563.  ผลของสภาวะฆ่าเชื้อ
ระดับสเตอริไลซ์ต่อคุณภาพและความปลอดภัยของเยลลี่ทุเรียนที่ใช้ซูคราโลสทดแทนน้ำตาลบางส่วน.  การ
นำเสนอภาคบรรยาย (รางวัลยอดเยี่ยม การนำเสนอภาคบรรยาย สาขาอุตสาหกรรมเกษตร) ในการประชุม
วิชาการระดับชาติ งานเกษตรนเรศวร ครั้งที่ 17 ระหว่างวันที่ 29−30 กรกฎาคม 2563 ณ คณะเกษตรศาสตร์ 
ทรพัยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 

- อรรณพ ทัศนอุดม  วรรณภา สระพินครบุรี  จักรพันธุ์ รอดทรัพย์ และชุติมา เลิศลักษมี.  2563.  
ผลของกระบวนการพรีทรีตร่วมกับสุญญากาศและความร้อนต่อการเปลี่ยนแปลงทางกายภาพของกล้วยตาก.  การ
นำเสนอภาคโปสเตอร์ ในการประชุมวิชาการระดับชาติ งานเกษตรนเรศวร ครั้งที่ 17 ระหว่างวันที่ 29−30 
กรกฎาคม 2563 ณ คณะเกษตรศาสตร์ ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัด
พิษณุโลก 

- วรรณภา สระพินครบุรี  อรรณพ ทัศนอุดม และสุกีวรรณ เดชโยธิน.  2563.  ชนิดและปริมาณสาร
ก่อเจลที่เหมาะสมในผลิตภัณฑ์เยลลี่ทุเรียนที่ใช้สารให้ความหวานทดแทนน้ำตาล  การนำเสนอภาคโปสเตอร์ ใน
การประชุมวิชาการระดับชาติ งานเกษตรนเรศวร ครั้งที่ 17 ระหว่างวันที่ 29−30 กรกฎาคม 2563 ณ คณะ
เกษตรศาสตร์ ทรพัยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 

- ธิดารัตน์ ผาระนัด และ อรรณพ ทัศนอุดม.  2562.  ผลของขนาดอนุภาคและวิธีการเคลือบต่อการ
ยึดติดของผงปรุงรสในผลิตภัณฑ์มะคาเดเมีย และเมล็ดบัวปรุงรส  การนำเสนอภาคบรรยาย ในการประชุมวิชาการ
ระดับชาติ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 11 ระหว่างวันที่ 24–26 กรกฎาคม 2562 ณ ศูนย์ประชมุและ
แสดงสินค้านานาชาติ จังหวัดเชียงใหม่. 

- อัจฉรา แสนคม และ อรรณพ ทัศนอุดม.  2562.  การประเมินการเปลี่ยนแปลงคุณภาพและความ
ปลอดภัยของข้าวซูชิพร้อมบริโภคที่ผลิตจากน้ำส้มซูชิสูตรซากุระคอลลาเจน.  การนำเสนอภาคโปสเตอร์ ในการ
ประชุมวิชาการระดับชาติ งานเกษตรนเรศวร ครั้งที่ 16 ระหว่างวันที่ 2−3 กรกฎาคม 2562 ณ คณะเกษตรศาสตร์ 
ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 

- อัจฉรา แสนคม  หมุดตอเล็บ หนิสอ  อรรณพ ทัศนอุดม และวราศรี แสงกระจ่าง.  2562.  การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์พริกแกงปักษ์ใต้แบบก้อนด้วยเทคโนโลยีไมโครเวฟ.  การนำเสนอภาคโปสเตอร์ ในการประชุม
วิชาการระดับชาติ งานเกษตรนเรศวร ครั้งที่ 16 ระหว่างวันที่ 2−3 กรกฎาคม 2562 ณ คณะเกษตรศาสตร์ 
ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 

- ธิดารัตน์ ผาระนัด  อัญชัน อ่อนเส็ง และอรรณพ ทัศนอุดม.  2562.  ผลของพลาสมาต่อการ
เปลี่ยนแปลงคุณลักษณะของมะคาเดเมีย และเมล็ดบัวที่ใช้เป็นวัตถุดิบในผลิตภัณฑ์ขนมขบเคี้ยวปรุงรส.  การ
นำเสนอภาคโปสเตอร์ ในการประชุมวิชาการระดับชาติ พะเยาวิจัย ครั้งที่ 8 ระหว่างวันที่ 24–25 มกราคม 2562 
ณ หอประชุมพญางาเมือง มหาวิทยาลัยพะเยา จังหวัดพะเยา. 

- อรรณพ ทัศนอุดม และ ศุภรดา แตงโม.  2561.  ผลของโซเดียมเบนโซเอตและโพแทสเซียม 
ซอร์เบตต่อการยืดอายุการเก็บรักษาในผลิตภัณฑ์ขนมตาลจากแป้งสาลี.  การนำเสนอภาคโปสเตอร์ ในการประชุม
วิชาการระดับชาติมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ครั้งที่ 10 ระหว่างวันที่ 1–3 สิงหาคม 2561 ณ โรงแรมเรือ
รัษฎา อำเภอเมอืง จงัหวัดตรัง. 

- อรรณพ ทัศนอุดม .  2561.  การลดจำนวนเชื้อจุลินทรีย์ทั้งหมด และเชื้อ Escherichia coli 
ปนเปื้อนในวัตถุดิบทางการเกษตรด้วยสารออกซิไดส์ซิ่งร่วมกับเครื่องล้างทำความสะอาดแบบน้ำวนสำหรับ
วิสาหกิจชุมชน.  การนำเสนอภาคโปสเตอร์ ในการประชุมวิชาการวิทยาการหลังการเก็บเกี่ยวแห่งชาติ ครั้งที่ 16 
ระหว่างวันที่ 12–13 กรกฎาคม 2561 ณ โรงแรมแซนด์ ดูนส์ เจ้าหลาว บีช รีสอร์ท จังหวัดจันทบุรี. 

- รัชนู แก้วเมือง  เกษร กลีบบัว และอรรณพ ทัศนอุดม.  2561.  ความคงตัวและประสิทธิภาพของ
น้ำอิเล็กโทรไลต์ชนิดกรดและสารละลายโซเดียมไฮโพคลอไรต์ต่อการลดจำนวนจุลินทรีย์ปนเปื้อนในกระชายและ
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หอมแดง.  การนำเสนอภาคโปสเตอร์ ในการประชุมวิชาการระดับชาติราชมงคลสกลนคร ครั้งที่ 1 ระหว่างวันที่ 
17–19 พฤษภาคม 2561 ณ มหาวิทยาเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน วิทยาเขตสกลนคร, จังหวัดสกลนคร. 
 
9. ผลงาน และรางวัลต่าง ๆ 

9.1 อนุสิทธิบัตร 
- อนุสิทธิบัตรกรรมวิธีการผลิตไซรัปจากกล้วยตาก เลขที่ 5427 เมื่อวันที่ 23 มิถุนายน 2553   
- อนุสิทธิบัตรสูตรและกรรมวิธีการผลิตซุปกอ้นทุเรียน อยู่ระหว่างการยื่นจด 
- อนุสิทธิบัตรเครื่องเคลือบผงปรุงรสแบบความคุมอุณหภูมิ อยู่ระหว่างการยื่นจด 
- อนุสิทธิบัตรมะพร้าวเสวยกลิ่นรสกะทิเคลือบช็อกโกแลต และกรรมวิธีการผลิต อยู่ระหว่างการยื่นจด 

9.2 รางวัล 
1. รางวัล All Star Researcher 

งาน 3nd Innovative House Awards 2023 
วันที่ 1 มีนาคม 2566 ณ โรงละครเคแบงก์สยามพิฆเนศ 388 อาคารสยามสแควร์ วัน  
ห้องเลขท่ี ph7001 ชั้น 7 ถนน พระราม 1 แขวงปทุมวัน เขตปทุมวัน กรุงเทพฯ 
โดย  - ชุดโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ Innovative house สำนักงานการวิจัยแหง่ชาติ (วช.) 

- โปรแกรมสนับสนุนการพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรม (ITAP) สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.) 

- สำนักงานคณะกรรมการส่งเสรมิวิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม (สกสว.) 
 

2. รางวัล รางวัลรองชนะเลิศ อันดับ 1 การประกวดนวัตกรรม สิงประดิษฐ์ งานวิจัยและผลงาน
สร้างสรรค์ 
งานมหกรรมงานวิจัยส่วนภูมิภาค ประจำปี 2566 (Regional Research Expo 2023) 
ภายใต้แนวคิด “การพัฒนาภูมิภาคอย่างยั่งยืนด้วยงานวิจัย นวัตกรรม ภูมิปัญญาล้านนาและโมเดล
เศรษฐกิจใหม่ BCG” 
วันที่ 6-8 มกราคม 2566 ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ลำปาง 
โดย  - สำนักงานการวิจัยแหง่ชาติ (วช.) 

 
3. รางวัลราชมงคลล้านนาสรรเสริญ ด้านการวิจัย ประจำปี 2563 

วันที่ 4 มกราคม 2564 ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา 
โดย  - มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา 
 

4. รางวัลผลิตภัณฑ์นวัตกรรม: ผลิตภัณฑ์ซุปก้อนทุเรียน (บริษัท พรทิพย์ พรีเม่ียม จำกัด) 
งาน 2nd Innovative House Awards 2020 
วันที่ 2 พฤศจิกายน 2563 ณ ห้องลิโด้ คอนเน็คท์ ฮอล 2 ลิโด้ คอนเน็คท์ กรงุเทพฯ 
โดย  - ชุดโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ Innovative house สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ (วช.) 

- โปรแกรมสนับสนุนการพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรม ( ITAP) สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.) 

- สำนักงานคณะกรรมการส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม (สกสว.) 
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5. รางวัลผลิตภัณฑ์แนวคิดสร้างสรรค์: ผลิตภัณฑ์ขนมขบเคี้ยวจากจิ้งหรีด (บริษัท อินเซ็ค โปรตีน 
จำกัด) 
งาน 2nd Innovative House Awards 2020 
วันที่ 2 พฤศจิกายน 2563 ณ ห้องลิโด้ คอนเน็คท์ ฮอล 2 ลิโด้ คอนเน็คท์ กรุงเทพฯ 
โดย  - ชุดโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ Innovative house สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ (วช.) 

- โปรแกรมสนับสนุนการพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรม (ITAP) สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.) 

- สำนักงานคณะกรรมการส่งเสริมวิทยาศาสตร์ วิจยั และนวัตกรรม (สกสว.) 
 

6. รางวัลผลิตภัณฑ์เชิงพาณิชย์: ผลิตภัณฑ์น้ำพริกแซลมอนพร้อมรับประทาน (บริษัท พี.พี.เอ็น.ฟู้ดส์ 
จำกัด) ผู้ร่วมวิจัย 
งาน 2nd Innovative House Awards 2020 
วันที่ 2 พฤศจิกายน 2563 ณ ห้องลิโด้ คอนเน็คท์ ฮอล 2 ลิโด้ คอนเน็คท์ กรุงเทพฯ 
โดย  - ชุดโครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์ Innovative house สำนักงานการวิจัยแหง่ชาติ (วช.) 

- โปรแกรมสนับสนุนการพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรม (ITAP) สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.) 

- สำนักงานคณะกรรมการส่งเสรมิวิทยาศาสตร์ วิจัย และนวัตกรรม (สกสว.) 
 

7. รางวัลยอดเยี่ยม การนำเสนอภาคบรรยาย สาขาอุตสาหกรรมเกษตร 
ในการประชุมวิชาการระดับชาติ งานเกษตรนเรศวร ครั้งที่ 17 ระหว่างวันที่ 29−30 กรกฎาคม 2563 

ณ คณะเกษตรศาสตร์ ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
 

8. รางวัลผลงานวิจัยเด่น ประจำปี 2554 สำนักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) 
วนัที่ 26 มกราคม 2555 เรื่อง การพัฒนากระบวนการผลิตไซรัปกล้วยตาก 

 
9. รางวัลนักวิจยัทีมี่ผลงานวิจัยดีเยี่ยม มทร.ล้านนา พิษณุโลก 

- ปี 2553-2554 (30 พฤษภาคม 2555) 
1. ด้านนักวิจัยที่สรา้งชื่อเสียงให้กบัมหาวิทยาลัย 
2. นักวิจัยที่มผีลงานวิจยัทีส่ามารถจดทะเบียนสิทธิบัตร / อนุสิทธิบัตร 
3. ด้านนักวิจัยทีม่ีผลงานวิจัยที่นำไปใช้ประโยชน์อย่างเปน็รูปธรรม 

- ปี 2552 (23 พฤษภาคม 2554) 
1. ด้านนักวิจัยที่มีจำนวนผลงานวิจัยตีพิมพ์ในวารสารระดับ นานาชาติและ/ระดับชาติมากทีสุ่ด 
2. ด้านนักวิจยัทีม่ีผลงานวิจัยตีพิมพ์ในวารสารระดับชาติที่มีค่า Impact factor สูงสุด 
3. ด้านนักวิจัยที่มีจำนวนการนาเสนอผลงานวิจัยในการประชุมวิชาการระดับนานาชาติและ/

ระดับชาติสูงสุด 
 
10. เลขทะเบียนนักวิจัยแห่งชาติของสำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (NRIIS) 26242 
 
11. รหัสนักวิจัยเครือข่ายองค์กรบริหารงานวิจัยแห่งชาติ (คอบช.) IV311 
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12. ผลงานเชิงพาณิชย์ 
 

แหล่งทุน ปีพ.ศ. ชื่อโครงการ ผลิตภัณฑ ์
สำนักงานการวิจัยแหง่ชาติ 
(วช.) และ สำนักงานพัฒนา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งชาติ (สวทช.) ปี 2564 

การพัฒนาสูตรผลิตภัณฑ์น้ำปรุงรสพร้อมใช้ทีเ่ติม
สารสกัดหญ้าหวานร่วมกับสารใหค้วามหวาน
ทดแทนน้ำตาลสำหรับปรุงรสอาหารไทยประเภท
ยำ ส้มตำ และก๋วยเตี๋ยว 

 
สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) และ สำนักงานพัฒนา
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
แห่งชาติ (สวทช.) ปี 2564 

การขยายกำลังการผลิตเยลลี่ทุเรียนผสมใยอาหาร
ในระดับอุตสาหกรรมด้วยเครื่องฆา่เชื้อชนิดสเปรย์
น้ำ 

 

 
ชุดโครงการอุตสาหกรรม
อาหารแห่งอนาคต 
สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) ปี 2564 

นวัตกรรมการผลิตกล้วยตากปริมาณน้ำตาลต่ำ
ด้วยเทคโนโลยีอลัตราโซนิกและสนามไฟฟ้าแบบ
พัลส ์

 
การวิจัยและนวัตกรรมด้าน
สัตว์เศรษฐกิจ: จิง้หรดี  
สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) ปี 2564 

การพัฒนากระบวนการผลิตผงโปรตีนจิง้หรดีด้วย
เทคโนโลยีการทำแห้งแบบโฟมแมทและการ
ประยุกต์ใช้ในผลิตภัณฑเ์จลลี่โปรตีนสูงสำหรับ
นักกีฬาและผู้สูงอาย ุ

 
การวิจัยและนวัตกรรมด้าน
สัตว์เศรษฐกิจ: จิง้หรดี  
สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) ปี 2564 

การพัฒนากระบวนการผลิตผงโปรตีนจิง้หรดีด้วย
เทคโนโลยีการทำแห้งแบบโฟมแมทและการ
ประยุกต์ใช้ในผลิตภัณฑเ์จลลี่โปรตีนสูงสำหรับ
นักกีฬาและผู้สูงอาย ุ
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แหล่งทุน ปีพ.ศ. ชื่อโครงการ ผลิตภัณฑ ์
การวิจัยและนวตักรรมด้าน
สัตว์เศรษฐกิจ: จิ้งหรดี  
สำนักงานการวิจัยแห่งชาติ 
(วช.) ปี 2564 

การพัฒนากระบวนการผลิตผงโปรตีนจิ้งหรดีด้วย
เทคโนโลยีการทำแห้งแบบโฟมแมทและการ
ประยุกต์ใช้ในผลิตภัณฑเ์จลลี่โปรตีนสูงสำหรับ
นักกีฬาและผู้สูงอาย ุ

 
TRF+iTAP ปี 2562 การพัฒนาผลิตภณัฑ์พุดดิ้งน้ำนมถั่วเหลืองน้ำตาล

โตนด 

 

 
TRF+iTAP ปี 2562 การพัฒนาผลิตภณัฑ์ขนมเยลลี่จากไซรัปกล้วย

ตากผสมไฟเบอร์สตูรพลังงานต่ำ 

 
TRF+iTAP ปี 2562 การศึกษาการใช้สารให้ความหวานในผลิตภัณฑ์

ลูกอมแบบแข็ง (Hard Boiled Candy) รสชาติ
จับเลี้ยงผสมไซรัปกล้วยตาก 

  
TRF+iTAP ปี 2562 การพัฒนาผลิตภณัฑผ์งหุงข้าวมันไก่สำเร็จรูป 
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แหล่งทุน ปีพ.ศ. ชื่อโครงการ ผลิตภัณฑ ์
ศูนย์บ่มเพาะวสิาหกจิ  
ม. ราชภัฏบรุีรมัย์ ปี 2562 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์น้ำยาผงที่มีความคงตัวหลัง
คืนรูป 

 
ศูนยบ่์มเพาะวสิาหกิจ  
ม. ราชภัฏบรุีรมัย์ ปี 2562 

การพัฒนาผลิตภณัฑไ์ส้กะหรี่ปั๊บรสลาบ 

 
ศูนย์บ่มเพาะวสิาหกิจ  
ม. ราชภัฏบรุีรมัย์ ปี 2561 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์คุกกีข้้าวหอมมะลติ้มยำ และ
คกุกีข้้าวหอมมะลิผดัไทย 

 
ศูนย์บม่เพาะวสิาหกิจ  
ม. ราชภัฏบรุีรมัย์ ปี 2561 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์น้ำพริกกุ้งจ่อมบองสมุนไพร 
และน้ำพริกกุ้งจ่อมผัดสามรสก้อน 

 
ศูนย์บ่มเพาะวสิาหกิจ ม. 
ราชภัฏบรุีรัมย์ ปี 2561 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์ข้าวเกรียบเมลอน 
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แหล่งทุน ปีพ.ศ. ชื่อโครงการ ผลิตภัณฑ ์
สกว. ปี 2561 นวัตกรรมการผลิตขนมขบเคี้ยวโปรตีนสูง  

(เทมเป้) เพื่ออนาคต การควบคมุคุณภาพ ความ
ปลอดภัย และการตลาดที่ยั่งยืน 

 

 
TRF+iTAP ปี 2561 การพัฒนาสูตรและผลิตภัณฑเ์ยลลี่ทุเรียนน้ำตาล

ต่ำด้วยสารให้ความหวานทดแทนน้ำตาล 

 
TRF+iTAP ปี 2560 การพัฒนาผลิตภณัฑ์ซุปก้อนทุเรียน 

 
TRF+iTAP ปี 2560 การพัฒนาผลิตภณัฑ์ขนมขบเคี้ยวจากจิง้หรีดผง 

  
TRF+iTAP ปี 2560 การพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตน้ำพริก

ปลาแซลมอนเพื่อสุขภาพ 
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แหล่งทุน ปีพ.ศ. ชื่อโครงการ ผลิตภัณฑ ์
TRF+iTAP ปี 2560 การพัฒนากระบวนหมักน้ำมันมะพร้าวสกัดเย็นใน

ระดับวสิาหกิจชุมชนชุมชน 

 
TRF+iTAP ปี 2560 การพัฒนากระบวนการผลิตและปรับปรุงคุณภาพ

ผลิตภณัฑ์น้ำสม้ซูชิ 

 
TRF+iTAP ปี 2559 การพัฒนาผลิตภณัฑ์พริกแกงปักษ์ใต้แบบก้อน

ด้วยเทคโนโลยไีมโครเวฟ 

  
TRF+iTAP ปี 2559 การพัฒนาผลิตภณัฑ์ข้าวเกรียบนำ้พริก และ

ประเมินอายุการเก็บรักษา 

 
TRF+iTAP ปี 2559 การพัฒนาผลิตภณัฑ์ขนมตาลไส้มะพร้าวอ่อน 

   



 23 

แหล่งทุน ปีพ.ศ. ชื่อโครงการ ผลิตภัณฑ ์
คอบช. ปี 2559 ตน้แบบกระบวนการแปรรูปผลิตภณัฑ์น้ำพริก

กลุ่มวอเตอร์แอกติวิตีสู้งในระดับวิสาหกิจชุมชน 
(SMCE) เพือ่การยกระดับคณุภาพ ความปลอดภัย 
และยดือายุการเก็บรักษา 

 

 
Food valley 
สวก. ป ี2559 

ต้นแบบกระบวนการผลิตมะพร้าวเสวยในระดับ
วิสาหกิจชุมชน (SMCE) และการพัฒนาผลิตภัณฑ์
มะพร้าวเสวยเพื่อยกระดับคุณภาพ ความ
ปลอดภัย และการส่งออก 

 
Food valley 
สวก. ปี 2559 

การพัฒนาผลิตภณัฑ์ทรีนัทปรุงรสจาก 
สมุนไพรไทย และการใช้ประโยชนเ์ทคโนโลย ี
นอนเทอร์มอลพลาสมาเคลือบผงปรุงแต่งกลิ่นรส 

 
ภารกิจโครงการและ
ประสานงานวิจัย (ภค.) วช. 
ปี 2555 

การพัฒนากระบวนการผลิตเพื่อยกระดับคณุภาพ
ของพริกช้ีฟ้าแห้งเพื่อการส่งออก ภายใต้แผนงาน
วิจัย การพัฒนาผลิตภณัฑจ์ากพรกิช้ีฟา้เพื่อเพิ่ม
ศกัยภาพการส่งออกสู่ภูมภิาคอาเซียนและลด
ปัญหาวัตถุดิบล้นตลาด 

  
ภารกิจโครงการและ
ประสานงานวิจัย (ภค.) วช. 
ปี 2552 

ผลของแสงอัลตราไวโอเลตต่อการยืดอายุการเก็บ
รักษาผลิตภณัฑ์น้ำพริก 
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แหล่งทุน ปีพ.ศ. ชื่อโครงการ ผลิตภัณฑ ์
ชุดโครงการ SMEs ฝา่ย
อุตสาหกรรม สกว. ปี 2552 

การผลิตไซรัปจากกล้วยตากในระดับปฏิบัติการ 

  
ชุดโครงการ SMEs ฝา่ย
อุตสาหกรรม สกว. ปี 2551 

การผลิตไซรัปจากกล้วยตากตกเกรด 

 
สกว. (IPUS 3) 
โครงการ IRPUS ปี 2550 

การใช้ประโยชนข์องสารไฮโดรคอลลอยด์ ใน
ผลิตภณัฑ์เครื่องดื่มรสสม้ผสมเกลด็ส้ม 
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13. ผู้ทรงคุณวุฒิด้านวิชาการ 
ผู้ทรงคุณวุฒิหน่วยงานภายนอก 

2565  ผู้เชี่ยวชาญพิจารณากลั่นกรองคำขอรับรองหลักสูตรฝึกอบรมเพ่ือพัฒนาบุคลากรและการจ้าง
แรงงานลูกจ้างที่มีทักษะสูงด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี วิศวกรรมศาสตร์ หรือคณิตศาสตร์ 
หนังสือที่ อว 6201/ว253 ลงวันที่ 15 กุมภาพันธ์ 2565 เรื่อง ขอความอนุเคราะห์บุคลากรเป็น
ผู้เชี่ยวชาญพิจารณากลั่นกรองคำขอรับรองหลักสูตรฝึกอบรมเพ่ือพัฒนาบุคลากรและการจ้าง
แรงงานลูกจ้างที่มีทักษะสูงด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี วิศวกรรมศาสตร์ หรือคณิตศาสตร์ 
หน่วยงาน: สำนักงานสภานโยบายการอุดมศึกษาวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรมแห่งชาติ (สปอว.) 

กระทรวงการอุดมศึกษาวิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรม (อว.) 
2565  กรรมการพิจารณา Concept Idea และให้คำปรึกษาเชิงวิชาการในการพัฒนาข้อเสนอโครงการ 

ใน “โครงการนวัตกรรมแบบเปิดในภูมิภาคกลางและตะวันออก” 
หนังสือที่ อว 7622.0.3/045 ลงวันที่ 7 เมษายน 2565 เรื่อง ขอความอนุเคราะห์บุคลากรในสังกัด
เป็นกรรมการพิจารณา Concept Idea และให้คำปรึกษาเชิงวิชาการในการพัฒนาข้อเสนอ
โครงการ ใน “โครงการนวัตกรรมแบบเปิดในภูมิภาคกลางและตะวันออก” 
หน่วยงาน: The Knowledge Exchange for Innovation  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 สำนักงานนวัตกรรมแห่งชาต (องค์การมหาชน) (NIA) 
2565  ผู้ประเมินโครงการ ITAP (โปรแกรมสนับสนุนการพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรม: Innovation 

Technology Assistance Program) 
หนังสือที่ อว 7622.2.1/0111 ลงวันที่ 11 กรกฎาคม 2565 เรื่อง ขอเรียนเชิญเป็นผู้ประเมิน
โครงการ ฯ 
หน่วยงาน: The Knowledge Exchange for Innovation  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี 

 สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.) 
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อาจารย์พิเศษ 
2565  อาจารย์พิเศษ หัวข้อ การขออนุญาตผลิตอาหารและผลิตภัณฑ์อาหาร 

และกฎหมายอาหารที่เกี่ยวข้อง  Module 1: นวัตกรรมการออกแบบผลิตภัณฑ์และการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ใหม่ในอุตสาหกรรมอาหาร  หลักสูตรการอบรมระยะสั้น (Non degree) หลักสูตร 
เทคโนโลยีสมัยใหม่กับการพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตร วันที่ 9 ตุลาคม 2564 เวลา 9.00-12.00 น. 
(Online) 
หน่วยงาน: สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

2564  อาจารย์พิเศษ หัวข้อ ความสำคัญ แนวโน้มผลิตภัณฑ์อาหารนวัตกรรม และกฎหมายอาหารที่
เกี่ยวขอ้ง  Module 1: นวัตกรรมการออกแบบผลิตภัณฑ์และการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ใน
อุตสาหกรรมอาหาร  หลักสูตรการอบรมระยะสั้น (Non degree) หลักสตูร เทคโนโลยีสมัยใหม่กับ
การพัฒนาอุตสาหกรรมเกษตร  วันที่ 19 กันยายน 2564 เวลา 9.00-16.00 น. (Online) 
หน่วยงาน: สาขาวิชาเทคโนโลยีการอาหาร คณะเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

2564  อาจารย์พิเศษ หัวข้อ แรงจูงใจในการทำโครงงานวิทยาศาสตร์ในวันที่ 31 สิงหาคม 2564 เวลา 
14.00-16.00 น โดยผ่านระบบออนไลน์ด้วยโปรแกรม Google meet 

2564  อาจารย์พิเศษ วิพากษ์โครงงานวิทยาศาสตร์ในวันที่ 30 มิถุนายน 2564 เวลา 14.00-16.00 น 
โดยผ่านระบบออนไลน์ด้วยโปรแกรม Google meet 

2564  อาจารย์พิเศษ หัวข้อ แรงจูงใจในการทำโครงงานวิทยาศาสตร์ในวันที่ 23 มิถุนายน 2564 เวลา 
14.00-16.00 น โดยผ่านระบบออนไลน์ด้วยโปรแกรม Google meet 

2564  อาจารย์พิเศษ ให้ความรู้และตดัสินการแข่งขันการค้นคว้าและสร้างองค์ความรู้ โรงเรียนเฉลิมขวัญ
สตรี ในวันที่ 25 มีนาคม 2564 เวลา 8.00-12.00 น. 

2563  อาจารย์พิเศษ รายวิชาหลักความปลอดภัยทางอาหาร (412347 Principles of food safety) 
หนว่ยงาน: ภาควิชาจุลชีววิทยาและปรสิตวิทยา คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 
วันที่ 26 สิงหาคม 2563และ วันที่ 2 3 และ 10 กันยายน 2563 ณ ห้อง MD 221 และ MD 331 
คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวรตำบลท่าโพธิ์ อำเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

2563  อาจารย์พิเศษ รายวิชาหลักความปลอดภัยทางอาหาร (412347 Principles of food safety) 
หน่วยงาน: ภาควิชาจุลชีววิทยาและปรสิตวิทยา คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 
วันที่ 24 กุมภาพันธ์ 2563 วันที่ 2 5 และ 12 มีนาคม 2563 ณ ห้อง MD 222 และ MD 333 
คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวรตำบลท่าโพธิ์ อำเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

2562  อาจารย์พิเศษ โครงการ: ส่งเสริมนักเรยีนผู้มีความสามารถพิเศษด้านวิทยาศาสตร์ คณิตศาสตร์
เทคโนโลยี และสิ่งแวดล้อม (SMTE) ระดับมัธยมศึกษาตอนต้น ตามแนวทาง สสวท. และ สอวน.  
เรื่อง พัฒนาการคิดด้วยกระบวนการเรียนรู้แบบโครงงาน 
หนว่ยงาน: โรงเรียนเฉลิมขวัญสตรี จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 8 กันยายน 2562 ณ ห้องประชุมเฉลิมพระเกียรติ ฯ 50 พรรษา อาคาร 15  โรงเรียนเฉลิม
ขวัญสตรี จังหวัดพิษณุโลก 
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ผู้ทรงคุณวุฒิประเมินผลงานทางวิชาการประกอบการยื่นขอกำหนดตำแหน่งทางวิชาการ 
2565  ผู้ทรงคุณวุฒิ (Peer reviews) ประเมินต้นฉบับผลงานทางวิชาการ (กรณีศึกษา/งานแปล/ตำรา/

หนังสือ) ก่อนการตีพิมพ์เผยแพร่เพื่อใช้ประกอบการยื่นขอกำหนดตำแหน่งทางวิชาการ  
จำนวน 1 ผลงาน คือ เอกสารประกอบการสอนรายวิชา PT59317 วิจัยและพัฒนาผลิตภัณฑ์
อาหาร ของ ดร.เดือนฉาย ตันนารัตน์  หนังสือที่ สจป.กพว. 038/2565  ลงวันที่ 18 สิงหาคม 
2565 
หน่วยงาน: สถาบันการจัดการปัญญาภิวัฒน์ 

2565  ผู้ทรงคุณวุฒิ (Peer reviews) ประเมินต้นฉบับผลงานทางวิชาการ (กรณีศึกษา/งานแปล/ตำรา/
หนังสือ) ก่อนการตีพิมพ์เผยแพร่เพื่อใช้ประกอบการยื่นขอกำหนดตำแหน่งทางวิชาการ  
จำนวน 1 ผลงาน คือ เอกสารประกอบการสอนรายวิชา FB60205 การจัดการอาหารเชิงนวัตกรรม 
ของนางสาวพวงเพ็ชร์ นิธยานนท์  หนังสือที่ สจป.กพว. 020/2565  ลงวันที่ 27 เมษายน 2565 
หน่วยงาน: สถาบันการจัดการปัญญาภิวัฒน์ 

2564  ผู้ทรงคุณวุฒิ (Peer reviews) ประเมินต้นฉบับผลงานทางวิชาการ (กรณีศึกษา/งานแปล/ตำรา/
หนงัสือ) ก่อนการตีพิมพ์เผยแพร่เพื่อใช้ประกอบการยื่นขอกำหนดตำแหน่งทางวิชาการ จำนวน 1 
ผลงาน คือ เอกสารประกอบการสอนรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร ของ ดร.ธัญลักษณ์ บัวผัน 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ล้านนา 

2563  ผู้ทรงคุณวุฒิ (Peer reviews) ประเมินต้นฉบับผลงานทางวิชาการ (กรณีศึกษา/งานแปล/ตำรา/
หนังสือ) ก่อนการตีพิมพ์เผยแพร่เพื่อใช้ประกอบการยื่นขอกำหนดตำแหน่งทางวิชาการ จำนวน 1 
ผลงาน คือ เอกสารประกอบการสอนรายวิชาเทคโนโลยีน้ำนมและผลิตภัณฑ์ ของ ดร.สุทธิดา 
ปัญญาอินทร์ 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ล้านนา 

 
ผู้ทรงคุณวุฒิประเมินข้อเสนอโครงการวิจัย/โครงการวิจัย 

2565  ผู้ทรงคุณวุฒิประเมินแบบสอบถาม โครงการวิจัยเรื่องการพัฒนาตำรับอาหารอัตลักษณ์เชิง
สร้างสรรค์จากวัตถุดิบในพื้นที่อำเภอเบตงจังหวัดยะลาเพ่ือส่งเสริมการท่องเที่ยวชุมชน  โดย ดร.
กูรอซียะห์  ยามิ รู เต็ ง หั วหน้าโครงการ  คณะวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและการเกษตร  
มหาวิทยาลัย วิทยาลัยราชภัฏยะลา 

2564  ผู้ทรงคุณวุฒิในการให้ข้อเสนอแนะและข้อคิดเห็นในการพัฒนาข้อเสนอเชิงหลักการ (Concept 
proposal) ทุน Fundamental Fund ประจำปีงบประมาณ 2566 วันที่ 2 กันยายน 2564 ผ่าน
ระบบประชุมออนไลน์ จำนวน 4 แผนงาน 13 โครงการเดี่ยว รวม 24 เรื่อง 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ล้านนา 

2564  ผู้ทรงคุณวุฒิในการประเมินโครงการพันธกิจการถ่ายทอดเทคโนโลยี(T/T), เสริมสร้างโครงสร้าง
พ้ืนฐาน (Infrastructure), พัฒนาบุคลากร (HRD) จำนวน 1 เรื่อง คือ การผลิตโปรตีนผงจาก
จิ้งหรีดในระดับชุมชน 
หน่วยงาน: สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ (สวทช.) 

2563  ผู้ทรงคุณวุฒิในการตรวจประเมินร่างรายงานผลการวิจัยฉบับสมบูรณ์ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ จำนวน 
1 เรื่อง คือ การประเมนิสารออกฤทธิ์ทางชีวภาพจากข้าวเหนียวก่ำพ้ืนเมืองอาบพลาสมาอุณหภูมิ
ต่ำเพ่ือประยุกต์ใช้เป็นสารกระตุ้นเชื้อโปรไบโอติกและสารสีในผลิตภัณฑ์โยเกิร์ต 
หนว่ยงาน: มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
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ผู้ทรงคุณวุฒิประเมินบทความวิจัยระดับชาติและนานาชาติ 
ระดับนานาชาติ 
2561  Naresuan Phayao Journal (Health Science, Science and Technology) 2018 11(1): 

12−16 entitled "Development of germinated-black glutinous rice-based milk with 
probiotic bacteria." 

2559  Journal of Food Safety, Wiley Periodicals, Inc.. Impact Factor: 0.915 (2015): 
manuscript # JFS-Sep-16-OA-0412 entitled "DEVELOPMENT AND APPLICATION OF 
THE LOOP-MEDIATED ISOTHERMAL AMPLIFICATION (LAMP) ASSAY FOR RAPID 
DETECTION OF ENTEROTOXIGENIC CLOSTRIDUM PERFRINGENS IN FOOD" 

ระดับชาติ 
2565  ผู้ทรงคุณวุฒิวิพากษ์ผลงานวิจัยในการประชุมระดับชาติ พิบูลสงครามวิจัยครั้งที่ 7 ประจำปี พ.ศ. 

2565 “การวิจัยและนวัตกรรมเพ่ือสร้างความยั่งยืนภายใต้วิถีชีวิตใหม่” ในวันที่ 25 กุมภาพันธ์ 
2565 ณ ห้อง 526 อาคาร 5 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามส่วนวังจันทน์ จำนวน 10 เรื่อง  
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

2565  ผู้ทรงคุณวุฒิในการนำเสนอภาคบรรยาย ในการประชุมวิชาการระดับชาติ พิบูลสงครามวิจัย  
ครั้งที่ 7 “การวิจัยและนวัตกรรม เพื่อความยั่งยืนภายใต้ชีวิตวิถีใหม” ประจำปี 2565 ระหว่าง
วันที่ 25 กุมภาภันธ์ 2565  ณ อาคาร 4 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม (ส่วนวังจันทน์) 
จังหวัดพิษณุโลก จำนวน 9 เรื่อง ได้แก่ 

1. การพัฒนาแผ่นฟิล์มชี้บ่งการเสื่อมสภาพของอาหารจากสารสีธรรมชาติ 
2. การผลิตน้ำนมเม็ดมะม่วงหิมพานต์ผงด้วยวิธีทำแห้งโฟม-แมท 
3. การออกแบบการวิเคราะห์ความแปรปรวนด้วยวิธี ANOVA ของเครื่องคั่วเมล็ดกาแฟ 
4. ผลของตัวทำละลายที่มีต่อการสกัดสารต้านอนุมูลอิสระ และฤทธิ์ยับยั้งเอนไซม์ไทโรซิเนส 
ของสารสกัดว่านตาลเดี่ยว 
5. ผลของอุณหภูมิต่ออายุการเก็บรักษาผลิตภัณฑ์มะพร้าวอัดเม็ด 
6. ความหลากหลายทางพันธุกรรมมะม่วง (Mangifera indica L.) โดยใช้เครื่องหมาย 
โมเลกุลไอเอสเอสอาร์ 
7. ผลของวัสดุปลูกต่อการเจริญเติบโตและผลผลิตของผักกาดหอมพันธุ์ฟิลเลย์ไอซ์เบิร์ก 
8. ลักษณะทางสัณฐานของยีสต์และราในลูกแป้งพ้ืนบ้านที่มีบทบาทในการกระบวนการหมัก

ข้าวหมาก 
9. ผลของสารดูดซับออกซิเจนที่มีต่อการเปลี่ยนแปลงคุณภาพขนมเปี๊ยะไส้ทุเรียนบรรจุถุงแก้ว 

หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม  
2564  ผู้ทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความการประชุมวิชาการ ในการประชุมวิชาการระดับชาติ มอบ. วิจัย 

ครั้งที่ 15 “Future Trends of Research and Innovation” ระหว่างวันที่ 22-23 กรกฎาคม 
2564 ผ่านระบบประชุมออนไลน์ จำนวน 1 เรื่อง ได้แก่ 

1. ปัจจัยที่มีผลต่อความรู้เกี่ยวกับความมั่นคงทางอาหารในระดับครัวเรือนของเกษตรกรใน
เขตเมืองคํา แขวงเชียงขวาง สาธารณรัฐประชาธิปไตยประชาชนลาว 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยอุบลราชธานี 
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2564  ผู้ทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความการประชุมวิชาการ ในการประชุมวิชาการวิจัยและนวัตกรรม
สร้างสรรค์ครั้งที่ 7 (The 7th Conference on Research and Creative Innovations: CRCI 2021 Online) 
ระหว่างวันที่ 12–44 พฤษภาคม 2564 ผ่านระบบประชุมออนไลน์ จำนวน 4 เรื่อง ได้แก่ 

1. การสกัดเพคตินจากเปลือกสับปะรดสำหรับเคลือบผิวส้มเขียวหวานเพ่ือยืดอายุการเก็บ
รักษา 

2. ผลของปริมาณน้ำตาลต่อคุณภาพน้ำข้าวกล้องงอกไรซ์เบอร์รี่ผสมน้ำเบอร์รี่รวม 
3. ผลกระทบของสารเคลือบโปรตีนถั่วเขียวผสมกับน้ำมันหอมระเหยเปลือกอบเชยสำหรับ

กระดาษคราฟท์ 
4. ปัจจัยที่เกี่ยวข้องกับการมีส่วนร่วมของอาสาสมัครเกษตรหมู่บ้านตามบทบาทหน้าที่ของ

อาสาสมัครเกษตรหมู่บ้านในจังหวัดพิจิตร 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ล้านนา 

2563  ผู้ทรงคุณวุฒิพิจารณาบทความการประชุมวิชาการ ในการประชุมวิชาการวิจัยและนวัตกรรม
สร้างสรรค์ครั้งที่ 6 หัวข้อ“สู่วิจัยรับใช้สังคม สร้างสรรค์นวัตกรรม ยกระดับคุณภาพชีวิตชุมชน
ท้องถิ่นอย่างยั่งยืน”(The 6th Conference on Research and Creative Innovations: CRCI 
2020 Online) ระหว่างวันที่ 2–4 กันยายน 2563 ผ่านระบบประชุมออนไลน์ จำนวน 3 เรื่อง 
ได้แก่ 

1. การศึกษาเปรียบเทียบกระบวนการทำแห้งสตรอเบอรี่แผ่นด้วยการอบแห้ งแบบ 
อากาศร้อน การทำแห้งแบบสุญญากาศและแบบแช่เยือกแข็ง 

2. ผลของการใช้พลาสมาที่มีต่อคุณภาพทางกายภาพ เคมี และจุลินทรีย์ของเนื้อหมูบดเพ่ือ
การผลิตแหนม 

3. การพัฒนาการขนส่งวีแนสโดยใช้แบบจำลองสถานการณ์ กรณีศึกษา อุตสาหกรรมน้ำตาล 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล ล้านนา 

2563  ผู้ทรงคุณวุฒิในการอ่านบทความวิชาการที่จะลงตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคล อีสาน จำนวน 1 เรื่อง คือ ผลของงาดำและชนิดของสารให้ความหวานแทนน้ำตาลต่อ
คุณภาพของสังขยางาดำ 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล อีสาน 

2563  ผู้ทรงคุณวุฒิ ในการอ่านบทความวิชาการที่ จะลงตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ วารสารคห
เศรษฐศาสตร์ จำนวน 1 เรื่อง คือ ผลของการทดแทนแป้งสาลีด้วยแป้ง แก่นตะวันต่อคุณภาพ
ทางกายภาพของขนมปัง 
หน่วยงาน: สมาคมคหเศรษฐศาสตร์แห่งประเทศไทยในพระบนมราชินูปถัมภ์ 

2563  ผู้ทรงคุณวุฒิ ในการอ่านบทความวิชาการที่ จะลงตี พิมพ์ในวารสารวิชาการ วารสารคห
เศรษฐศาสตร์ จำนวน 1 เรื่อง คือ การพัฒนาตํารับอาหารไทยจากปลา นวลจันทร์ทะเล 
หน่วยงาน: สมาคมคหเศรษฐศาสตร์แห่งประเทศไทยในพระบนมราชินูปถัมภ์ 

2562  ผู้ทรงคุณวุฒิในการอ่านบทความวิชาการที่จะลงตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคล อีสาน จำนวน 1 เรื่อง คือ ผลของปริมาณเมือกกระเจี๊ยบเขียวและวุ้นเมล็ดแมงลักต่อ
คุณลักษณะทางประสาทสัมผัสในผลิตภัณฑ์เยลลี่กระเจี๊ยบพร้อมดื่ม เลขที่บทความ  222385 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล อีสาน 
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2562  ผู้ทรงคุณวุฒิในการอ่านบทความวิชาการที่จะลงตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคล อีสาน จำนวน 1 เรื่อง คือ ผลของส่วนผสมต่อคุณภาพคุกกี้จากแป้งข้าวเจ้าผสมจิ้งหรีด
ผงและโปรตีนถั่วเหลืองสกัด เลขที่บทความ  214047 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล อีสาน 

2562  ผู้ทรงคุณวุฒิในการตรวจประเมินร่างรายงานผลการวิจัยฉบับสมบูรณ์ มหาวิทยาลัยแม่โจ้ จำนวน 
1 เรื่อง คือ ศึกษาอัตราการย่อยแบบช้าและการกระตุ้นเชื้อโพรไบโอติกของข้าวก่ำลืมผัวเพาะงอก
ที่ดัดแปรด้วยวิธีทางกายภาพ 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 

2562  ผู้ทรงคุณวุฒิในการอ่านบทความวิชาการที่จะลงตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคล อีสาน จำนวน 1 เรื่อง คือ การศึกษาฤทธิ์ต้านอนุมูลอิสระและการยับยั้งเอนไซม์แองจิ
โอเทนซินของปลาส้ม เลขทีบ่ทความ  184274 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล อีสาน 

2562  ผู้ทรงคุณวุฒิในการอ่านบทความวิชาการที่จะลงตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคล อีสาน จำนวน 1 เรื่อง คือ การใช้ประโยชน์จากไข่น้ำเพ่ือเพ่ิมปริมาณโปรตีนและสาร
ต้านอนุมูลอิสระในผลิตภัณฑ์เส้นบะหมี่ 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล อีสาน 

2561  ผู้ทรงคุณวุฒิในการอ่านบทความวิชาการที่จะลงตีพิมพ์ในวารสารวิชาการ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี
ราชมงคล อีสาน จำนวน 1 เรื่อง คือ คุณสมบัตทิางเคมี ฤทธิ์การต้านอนุมูลอิสระและการทดสอบ
ทางประสาทสัมผัสของน้ำส้มสายชูหมักจากข้าว 3 สายพันธุ์ 
หนว่ยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล อีสาน 

2561  ผู้ทรงคุณวุฒิในการอ่านบทความวิชาการที่จะลงตีพิมพ์ในวารสารวิทยาศาสตร์เกษตร ปีที ่49 ฉบับ
ที่ 3 (พิเศษ) จำนวน 1 เรื่อง คือ การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมของการแปรรูปด้วยความดันสูง 
(High pressure processing) ในผลิตภัณฑ์น้ำแตงโมพร้อมด่ืม 
หน่วยงาน: คณะเกษตรศาสตร์ ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร 

2561  กรรมการประเมินการนาเสนอผลงานภาคนิทัศน์ กลุ่ม Postharvest safety และ Logistics 
จำนวน 33 เรื่อง 
หน่วยงาน: ศูนย์นวัตกรรมเทคโนโลยีหลังการเก็บเกี่ยว มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ กำแพงแสน 
-ระหว่างวันที่ 12-13 กรกฎาคม 2561 ณ โรงแรมแซนด์ ดูนส์ เจ้าหลาว บีช รสีอร์ท จังหวัด
จนัทบุรี 

2561  ผู้ทรงคุณวุฒิในการอ่านบทความวิชาการที่จะลงตีพิมพ์ในเอกสารรวมบทคัดย่อ (Abstract Book)  
จำนวน 3 เรื่อง 
หน่วยงาน: คณะเกษตรศาสตร์ ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม มหาวิทยาลัยนเรศวร 
-การประชุมวิชาการงานเกษตรนเรศวร ครั้งที่ 15 ในระหว่างวันที่ 30 กรกฎาคม - 5 สิงหาคม 
พ.ศ. 2561 มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
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ผู้ทรงคุณวุฒิประเมินวิทยานิพนธ์ (Thesis/Dissertation committee) 
2563  กรรมการสอบวิทยานิพนธ์ระดับปริญญาตรี 

สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การแพทย์ 
เรื่อง: การคัดแยกและการพิสูจน์เอกลักษณ์แบคทีเรยีในผลิตภัณฑ์จิ้งหรีด 
โดย: นายวันชัย มะรัตน์  
หน่วยงาน: คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
วันที ่4 พฤศจิกายน 2563 ณ ห้อง MD 417 คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 

2563  กรรมการสอบวิทยานิพนธ์ระดบัปริญญาตรี 
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การแพทย์ 
เรื่อง: การพัฒนาระบบการผลิตปลาส้มสเปรดตามมาตรฐานจีเอ็มพี ตราแมน่วลจันทร์ อรัญญิก 

จังหวัดพิษณุโลก 
โดย: นางสาวสุภัทรา เกดิโต  
หน่วยงาน: คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 4 พฤศจิกายน 2563 ณ ห้อง MD 417 คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 

2563  กรรมการสอบโครงร่างวิทยานิพนธ์ ระดับปริญญาโท สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
เรื่อง: การศึกษาสภาวะที่เหมาะสมของกระบวนการใช้ความดันสูงในผลิตภัณฑ์เยลลี่กล้วยน้ำว้า

ผสมไฮโดรบีสด์เสริมใยอาหาร 
โดย: นางสาวธิดารัตน์ ผาระนดั 
หน่วยงาน: คณะเกษตรศาสตร์ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 25 สิงหาคม 2563 ณ ห้องประชุม AG 1104 คณะเกษตรศาสตร์ ฯ มหาวิทยาลัยนเรศวร 

2562  ประธานกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ ระดับปริญญาโท สาขาวิชาเภสัชวิทยาและวิทยาศาสตร์ชีวโมเลกุล 
เรื่อง: การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเสริมโปรตีนสูงจากเนื้อไก่ส่วนอกและศึกษาผลทางคลินิก

เกีย่วกับการเพ่ิมมวลกล้ามเนื้อและการเพ่ิมความแข็งแรงของกล้ามเนื้อในอาสาสมัคร 
โดย: นายอธิป แสนใจศรี 
หน่วยงาน: คณะเภสัชศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 10 เมษายน 2562 ณ ห้องไชยานุภาพ 6 คณะเภสัชศาสตร์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 

2562  ที่ปรึกษาวิทยานิพนธ์ (ร่วม) ระดับปริญญาตร ีและกรรมการสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ 
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การแพทย์ 
เรื่อง: การพิสูจน์เอกลักษณ์และการควบคุมจุลินทรีย์ที่ปนเปื้อนในจิ้งหรีดอบแห้ง 
โดย: นายวันชัย มะรัตน์  
หน่วยงาน: คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 10 มีนาคม 2563 ณ ห้อง MD 113 คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 

2562  ทีป่รึกษาวิทยานิพนธ์ (ร่วม) ระดับปริญญาตรี และกรรมการสอบหัวข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ 
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การแพทย์ 
เรื่อง: การพัฒนาระบบการผลิตปลาส้มนวลจันทร์ อรัญญิก เพ่ือให้ผ่านมาตรฐาน Primary GMP 
โดย: นางสาวสุภัทรา เกิดโต  
หน่วยงาน: คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 10 มีนาคม 2563 ณ ห้อง MD 113 คณะวิทยาศาสตร์การแพทย ์มหาวิทยาลัยนเรศวร 
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2562  ประธานกรรมการสอบวิทยานิพนธ์ ระดับปริญญาโท สาขาวิชาจุลชีววิทยา 
เรื่อง: การประเมินความเสี่ยงเชิงปริมาณของ Staphylococcus aureus ในน้ำส้มคั้นสด ในเขต

อำเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 
โดย: นางสาวมุฑิตา คณฑา 
หน่วยงาน: คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร จังหวัดพิษณุโลก 
วันที ่6 พฤศจิกายน 2562 ณ ห้อง MD 113 คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 

2561  ทีป่รกึษาวิทยานิพนธ์ (รว่ม) ระดับปริญญาโท และกรรมการสอบหวัข้อและโครงร่างวิทยานิพนธ์ 
เรื่อง: ผลของการหมักให้เกิดกรดแล็กทิกบนอาหารแข็งที่มีต่อเห็ดและซับสเตรตผสม 
โดย: นางสาวกมลวรรณ มโนวรรณ์ หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต (เทคโนโลยีการเกษตร) 
หน่วยงาน: มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา ลำปาง จังหวัดลำปาง 
วันที่ 29 ตุลาคม 2561 ณ ห้อง 605 อาคารเฉลิมพระเกียรติ 80 พรรษา มทร.ล้านนา ลำปาง 

 
ผู้ทรงคุณวุฒใิห้คำปรึกษา 

2565  กิจกรรมการเพ่ิมศักยภาพวิสาหกิจชุมชนด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์เกษตรแปรรูป ภายใต้โครงการ 
การยกระดับสินค้าเกษตรสู่เกษตรอุตสาหกรรม ปีงบประมาณ 2565 ศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรม
ภาคท่ี 2 จังหวัดพิษณุโลก จำนวน 5 ราย ได้แก่ 
1. วิสาหกิจชุมชนผักปลอดภัยจากสารพิษตำบลเกาะตาเลี้ยง (นายอดิศักดิ์ พรมพุก ตำแหน่ง 
ประธานกลุ่ม) 
เลขที่ 39/1 ม.6 บ้านหนองยาว ต.เกาะตาเลี้ยง อ.ศรีสำโรง จ.สุโขทัย 64120 
โทรศัพท์ 087–8063291 
ให้คำปรกึษาด้านแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผักแผ่นอบกรอบเสริมโปรตีนผำ การพัฒนา
บรรจุภัณฑ์ และการทดสอบตลาดของผลิตภัณฑ์ 
ระหว่างวันที่ 11 ธันวาคม 2564, 8 และ 23 มกราคม และ 12 กุมภาพันธ์ 2565 
2. วิสาหกิจชุมชนแม่บ้านเฟ้ียวฟ้าว (นางชนเมศ เพชรประดิษฐ์ ตำแหน่ง ประธานกลุ่ม) 
เลขที่ 164 ม. 11 ต.บ้านน้อยซุ้มข้ีเหล็ก อ.เนินมะปราง จ.พิษณุโลก 65190 
โทรศัพท ์085–0526749 
ให้คำปรกึษาด้านแนวทางในการพัฒนาสูตรและกระบวนการขึ้นรูปผลิตภัณฑ์คุกก้ีแยมมะม่วง 
การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ และการทดสอบตลาดของผลิตภัณฑ์ 
ระหว่างวันที่ 12 ธันวาคม 2564, 9 และ 29 มกราคม และ 13 กุมภาพันธ์ 2565 
3. วิสาหกิจชุมชนกลุ่มแปรรูปมะม่วงบ้านคลองซับรัง (นางรุ่งนภา อาจปา ตำแหน่ง ประธานกลุ่ม)
เลขที่ 4 ม.12 ต.ไทรย้อย อ.เนินมะปราง จ.พิษณุโลก 65190 โทรศัพท์ 087–9775224 
ให้คำปรกึษาด้านพัฒนาสูตรไส้มะม่วงให้มีอายุการเก็บรักษานานขึ้น การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ และ
การทดสอบตลาดของผลิตภัณฑ์ 
ระหว่างวันที่ 18 ธันวาคม 2564, 15 และ 30 มกราคม และ 12 มีนาคม 2565 
4. วิสาหกิจชุมชนเมล็ดมะม่วงหิมพานต์บ้านปางผึ้ง (นางสุนทรียา ทิจร ตำแหน่ง ประธานกลุ่ม) 
เลขที่ 124 ม.10 ต.ท่าปลา อ.ท่าปลา จ.อุตรดิตถ์ 53150 โทรศัพท์ 093–0517712 
ให้คำปรกึษาด้านแนวทางในการพัฒนากระบวนการผลิตและผลิตภัณฑ์พุดดิ้งจากน้ำนมมะม่วง
หิมพานต์ การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ และการทดสอบตลาดของผลิตภัณฑ์ 
ระหว่างวันที่ 19 ธันวาคม, 16 มกราคม, 13 กุมภาพันธ์ และ 19 มีนาคม 2565 
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5. วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเกษตรกรการท่องเที่ยวเชิงอนุรักษ์ตำบลแม่สิน (นายสุเทพ สุราฤทธิ์ 
ตำแหน่ง ประธานกลุ่ม) เลขที่ 46 ม.4 ต.แม่สิน อ.ศรีสัชนาลัย จ.สุโขทัย 64130 โทรศัพท์ 091–
2942390 
ให้คำปรกึษาด้านแนวทางในการพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตแยมส้ม การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
และการทดสอบตลาดของผลิตภัณฑ์ 
ระหว่างวันที่ 25 ธันวาคม, 22 มกราคม, 6 กุมภาพันธ์ และ 26 มีนาคม 2565 

2565  กิจกรรมการวินิจฉัยและให้คำปรึกษาแนะนำ ภายใต้โครงการ การสนับสนุนและพัฒนาปัจจัย
แวดล้อมที่เอ้ือต่อการดำเนินธุรกิจ  ปีงบประมาณ 2565  ศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรมภาคท่ี 2 
จังหวัดพิษณุโลก จำนวน 1 ราย ได้แก่ 
1. วิสาหกิจชุมชนเกษตรก้าวหน้า (นายองอาจ เพ็งเอ่ียม ตำแหน่ง ประธานกลุ่ม) 
เลขที่ 67/1 ม.4 ต.ตาลเตี้ย อ.เมือง จ.สุโขทัย 64220 โทรศัพท์ 082-3989289 
ให้คำปรกึษาด้านแนวทางในการพัฒนากระบวนการผลิตไข่ขาวอัดเม็ด การพัฒนาบรรจุภัณฑ์ 
และการทดสอบตลาดของผลิตภัณฑ์ 
ระหว่างวันที่ 28 พฤศจิกายน, 4 และ 17 ธันวาคม 2564 

2564  วิทยากรกิจกรรมการเพ่ิมศักยภาพวิสาหกิจชุมชนด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์เกษตรแปรรูป ภายใต้
โครงการการส่งเสริมเกษตรอุตสาหกรรมครบวงจร (งบประมาณปี พ.ศ. 2564) ศูนยส์่งเสริม
อุตสาหกรรมภาคที่ 1 กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม จำนวน 6 ราย ได้แก่ 
1. หจก. พีบี โปรดักส์แอนด์มาเก็ตติ้ง จำกัด (นายปนาวุธ กาศเจริญ ตำแหน่ง เจ้าของกิจการ) 

เลขที่ 291/2 ม.15 บ้านเพลินโครงการเกษตรพัฒนา ต. ป่าไผ่ อ.สันทราย จ.เชียงใหม่ 50210
โทรศัพท์ 091-9822488 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ไฮโดรบีดส์น้ำผึ้งมะนาว 
ระหว่างวันที่ 13 และ 27 กุมภาพันธ์, 22 และ 23 มีนาคม และ 4 เมษายน 2564 

2. วิสาหกิจชุมชนพัฒนาเกษตรแนวใหม่นันทบุรี (นางบุปผา สวยงาม ตำแหน่ง ประธานกลุ่ม) 
เลขที่ 55 หมู ่1 ต.ริม อ.ท่าวังผา จ.น่าน 55140 หรือ 589 หมู่ 1 ต.ริม อ.ท่าวังผา จ.น่าน 
55140 โทรศัพท์ 084-4386939 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์แครกเกอร์ฟักทองและบรรจุภัณฑ์ 
ระหว่างวันที่ 6 และ 26 กุมภาพันธ์, 4 และ 5 มีนาคม และ 2 เมษายน 2564 

3. ฟาร์มผึ้งเพิม่พูน (นางชรินทร์ทิพย์ ไชยเหล็ก ตำแหน่ง เจ้าของกิจการ) 
เลขที่ 115/1 บ้านขี้เหล็ก ต.บ้านกลาง อ.เมือง จ.ลำพูน 51000 โทรศัพท์ 089-5528521 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มน้ำผึ้งมะนาวผสมเจลลี่ 
ระหว่างวันที่ 14 และ 28 กุมภาพันธ์, 10 และ 11 มีนาคม และ 3 เมษายน 2564 

4. ขนมเส้นน้ำใสตราเก๋ากึ๊ก (ขนมเส้นดวงเนตร) (นางสาวชนิดา หอมขจร ตำแหน่ง เจ้าของ
กิจการ) เลขที่ 22/1 ถ.เหมืองแดง ต.ในเวียง อ.เมือง จ.แพร่ 54000 โทรศัพท์ 085-1065020 
ให้คำปรึกษาด้านข้อมูลคุณภาพและความปลอดภัย และแนวทางการยืดอายุการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์ พริกค่ัวพร้อมทาน 
ระหว่างวันที่ 9 และ 26 กุมภาพันธ์, 3 และ 4 มีนาคม และ 2 เมษายน 2564 

5. ร้านอาหารตามสั่ง (คุณกฤษณา เสือโต ตำแหน่ง เจ้าของกิจการ) 
เลขที่ 197 ต.ป่าตัน อ.เมือง จ.เชียงใหม่ 53000 โทรศัพท์ 096-5975841 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอสกะเพราบรรจุขวด 
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ระหว่างวันที่ 13 และ 27 กุมภาพันธ์, 22 และ 23 มีนาคม และ 4 เมษายน 2564 
6. เพาะรัก สารภี เชียงใหม ่(คุณภูริตา ธนาสิทธิชัช ตำแหน่ง เจ้าของกิจการ) 

เลขที่ 158 ม.6 ต.สารภี อ.สารภี จ.เชียงใหม่ 50140 โทรศพัท ์097 236 5398 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางในการพัฒนากระบวนการผลิตน้ำจิ้มซีฟู๊ด เพ่ือยืดอายุผลิตภัณฑ์ 
และกำหนดมาตรฐานสินค้า 
ระหว่างวันที่ 14 และ 28 กุมภาพันธ์, 15 และ 16 มีนาคม และ 3 เมษายน 2564 

2564  วิทยากรกิจกรรมวินิจฉัย/ปรึกษาแนะนำเบื้องต้น ณ สถานประกอบการ ภายใต้โครงการศูนย์
สนับสนุนและช่วยเหลือเอสเอ็มอี ปี 2564 (SME Support & Rescue Center : SSRC) จำนวน 
2 ราย ได้แก่ 
1. วิสาหกิจชุมชนปลาส้ม-หมูส้ม แม่นวลจันทร์ (นางกาญจนา พฤกษะวัน ตำแหน่ง ประธาน

กลุม่) เลขที่ 369/6 ม.9 ต.อรัญญิก อ.เมือง จ.พิษณุโลก 65000 โทรศัพท์ 063–5328706 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ปลาส้มสติ๊กเพ่ือจำหน่ายเชิงพาณิช 
ระหว่างวันที่ 3 5 และ 8 กุมภาพันธ์ 2564 

2. ข้าวป้าสร้อย (นางสร้อย เพียรทอง ตำแหน่ง เจ้าของกิจการ) 
เลขที่ 104 ม. 4 ต.ไกรใน อ.กงไกรลาศ จ.สุโขทัย โทรศัพท์ 062-5294710 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกก้ีเสริมรำข้าวเพ่ือจำหน่ายเชิงพาณิช 
ระหว่างวันที่ 4 7 และ 10 กุมภาพันธ์ 2564 

2563  วิทยากรกิจกรรมวินิจฉัย/ปรึกษาแนะนำเบื้องต้น ณ สถานประกอบการ ภายใต้โครงการศูนย์
สนับสนุนและช่วยเหลือเอสเอ็มอี ปี 2564 (SME Support & Rescue Center : SSRC) จำนวน 
3 ราย ได้แก่ 
1. ไร่ชนณลักษณ์ (คุณชนเมศ เพชรประดิษฐ์ ตำแหน่ง เจ้าของกิจการ) 

เลขที่ 164 ม.11 ต.บ้านน้อย อ.เนินมะปราง จ.พิษณุโลก 65190 โทรศัพท์ 085-0526749 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์มะม่วงป็อป (คอนเฟลกมะม่วง) สู่ระดับการ
ผลิตเพ่ือจำหน่ายเชิงพาณิช และการตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ตามประกาศกระทรวง
สาธารณสุขและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน 
ระหว่างวันที่ 7 10 และ 13 ธันวาคม 2563 

2. ร้านปาท่องโก๋ตีลังกา (นางสุกัญญา ชูสกุลพัฒนา ตำแหน่ง เจ้าของกิจการ) 
เลขที่ 37 อาคารแอดพระลือ ต.ในเมือง อ.เมืองพิษณุโลก จ.พิษณุโลก 65000 โทรศพัท์ 082–
0626012 
ให้คำปรึกษาด้านแนวทางและความเป็นไปได้ในการพัฒนาแป้งปาท่องโก๋กึ่งสำเร็จรูป และ
ปัจจัยที่ต้องควบคุมในการผลิตแป้งปาท่องโก๋ก่ึงสำเร็จรูป 
ระหว่างวันที่ 8 11 และ 14 ธันวาคม 2563 

3. ร้านขาหมูทอด (นายปรัชญาชน โพธิ์ประทุม ตำแหน่ง เจ้าของกิจการ) 
เลขที ่ 17 ถ.จ่านกร้อง ต.ในเมือง อ.เมืองพิษณุโลก จ.พิษณุโลก 65000 โทรศพัท์ 062–
9923998 
ให้คำปรึกษาด้านการตรวจวัดปริมาณความชื้นของขาหมูหลังอบไล่น้ำมันที่ส่งผลต่อการพอง
ตัวหลังการทอด และการหาความคงตัวของผลิตภัณฑ์ขาหมูทอดกรอบที่เก็บรักษา ณ 
อุณหภูมิที่ 40ºC เป็นระยะเวลานาน 7 วัน 
ระหว่างวันที่ 9 12 และ 17 ธันวาคม 2563 
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2563  วิทยากร การฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ การพัฒนาทักษะการแปรรูปผลิตภัณฑ์ใหม่เชื่อมโยงศูนย์
ปฏิรูปอุตสาหกรรม 
หน่วยงาน: ศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรมภาคท่ี 2 จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 15 และ 16 ธันวาคม 2563 ณ ศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรมภาคท่ี 2 จังหวัดพิษณุโลก และ
มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลล้านนา พิษณโุลก จังหวัดพิษณุโลก 

2563  วิทยากร หลักสูตรประกาศนียบัตรที่ 1 การอบรมเชิงปฏิบัติการ ยกระดับและพัฒนาคุณภาพ
มาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร (น้ำพริก) 
หน่วยงาน: ภาควิชาจุลชีววิทยาและปรสิตวิทยา คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวร 
วันที่ 14 และ 15 พฤศจิกายน 2563 ณ ห้อง MD 237 
คณะวิทยาศาสตร์การแพทย์ มหาวิทยาลัยนเรศวรตำบลท่าโพธิ์ อำเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

2563  ผู้เชี่ยวชาญเข้าร่วมการเยี่ยมชมและพัฒนาโจทย์วิจัย วช. 
หน่วยงาน: สำนักประสานงานชุดโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ innovative House วช. 
ระหว่างวันที่ 9-14 สิงหาคม 2563 ณ วิสาหกิจชุมชนน้ำมันมะพร้าวเกาะพะงัน จังหวัดสุราษฎร์ธานี 

2563  ผู้เชี่ยวชาญให้ความเห็นด้านเทคนิคภายใต้โครงการ CTAP สวทช. 
หน่วยงาน: สำนักงานพัฒนาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีแห่งชาติ 
ระหว่างวันที่ 9-10 กรกฎาคม 2563 ณ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มข้าวกล้องจันทร์กมล จังหวัดร้อยเอ็ด 

2563  กรรมการในการเสนอข้อคิดเห็นร่างมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนภาชนะจากพืชและหลอดจากพืช  
หน่วยงาน: กองบริหารมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน กลุ่มกำหนดมาตรฐาน สำนักงานมาตรฐาน
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม 
วันที ่3 กรกฎาคม 2563 ประเมินทางเอกสาร 

2563  คณะทำงานโครงการการพัฒนาระบบซัพพลายเชนเพ่ือสร้างโอกาสทางเศรษฐกิจของผลิตภัณฑ์
จากข้าวอินทรีย์ในพ้ืนที่ภาคเหนือตอนบน 2: การจัดทำหนังสือการแปรรูป เรื่อง ผลิตภัณฑ์คุกกี้
ข้าวหอมมะลิรสต้มยำและรสผัดไทย 
หนว่ยงาน: มหาวิทยาลัยแม่โจ้ 
วันที่ 16 มิถุนายน 2563 

2563  วิทยากรการสัมมนาเชิงปฏิบัติการหัวข้อ ฟู้ดเทค (Food-Tech) เปลี่ยนผลิตภัณฑ์อาหารสู่จาน
อนาคต โครงการสร้างและบ่มเพาะผู้ประกอบการรายใหม่ (NEC) 
หน่วยงาน: ศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรมภาคท่ี 2 จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 3−4 มีนาคม 2563 ณ โรงแรมบ้านหมอรีสอร์ท อำเภอเมือง จังหวัดสุโขทัย 

2562  วิทยากรการสัมมนาเชิงปฏิบัตกิารหัวข้อ ฟู้ดเทค (Food-Tech) เปลี่ยนผลิตภัณฑ์อาหารสู่จาน
อนาคต ภายใต้โครงการการยกระดับศูนย์ปฏิรูปอุตสาหกรรมเพ่ือขับเคลื่อน SMEs สู่สากล (ITC) 
หน่วยงาน: ศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรมภาคท่ี 1 จังหวัดเชียงใหม่ 
วันที่ 23−25 ธันวาคม 2562 ณ ศูนย์ส่งเสริมอุตสาหกรรมภาคที่ 1  จังหวัดเชียงใหม่ 

2562  วิทยากรบรรยาย โครงการ: โครงการความร่วมมือระหว่างกองทัพบก และ วช. : พอเพียงเพ่ิมพลัง
ชุมชน มั่นคงด้วยวิจัยและนวัตกรรม เรื่อง การแปรรปูน้ำพริกและการจัดการปัญหาใน
กระบวนการผลิตน้ำพริก 
หน่วยงาน: สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช) 
วันที่ 12−13 กันยายน 2562 ณ ศูนย์การเรียนรู้ตามปรัญชาเศรษฐกิจพอเพียง มณฑลทหารบกท่ี 
13  ตำบลทะเลชุปศร  อำเภอเมือง  จังหวัดลพบุรี 
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2562  ปรึกษา/ผู้เชียวชาญ โครงการปฏิรูปอุตสาหกรรมด้วยนวัตกรรมและเทคโนโลยี (INNO-TECH 
Transformation) กิจกรรมการยกระดับและพัฒนาผลิตภัณฑ์ด้านต่าง ๆ หรือประยุกต์ใช้
งานวิจัยของสถาบันการศกึษาเครือข่ายภายในพืน้ทีเ่พ่ือพัฒนาสินค้าต้นแบบ โดยวินิจฉัยและให้
คำปรึกษาแนะนำ และทดสอบและพัฒนาต้นแบบโดยใช้เครื่องจักร รวมถึงการสร้างโอกาสและ
โลกทัศน์สู่การเป็นอุตสาหกรรม 4.0 
หน่วยงาน: ศูนยส์่งเสริมอุตสาหกรรมภาคที่ 2 กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม และมหาวิทยาลัยนเรศวร 
วันที่ 15 กรกฏาคม−31 สิงหาคม 2562 พ้ืนทีด่ำเนินงาน ได้แก่ จังหวัดพิษณุโลก สุโขทัย ตาก 
อุตรดิตถ์ และเพชรบูรณ์ 

2562  วิทยากรบรรยาย โครงการ: การยกระดับคุณภาพและความปลอดภัยของพริกแห้งของไทยและ
ผลิตภัณฑ์แปรรปูจากพริก เรื่อง การยกระดับคุณภาพและความปลอดภัยในผลิตภัณฑ์น้ำพริก
แปรรูป 
หนว่ยงาน: สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช) 
วันที่ 17 มิถุนายน 2562 ณ กองพันทหารปืนใหญ่ที่ 104 ค่ายสมเด็จพระเอกาทศรถ  จังหวัด
พิษณุโลก 

2562  ปรึกษา/ผู้เชียวชาญ โครงการกิจกรรมพัฒนาผลิตภัณฑ์ บรรจุภัณฑ์ท่ีมีอัตลักษณ์ เพ่ือเพ่ิมมลูค่าใน
เชิงพาณิชย์ (ภาคเหนือ) 
หน่วยงาน: กองพัฒนาอุตสาหกรรมชุมชน กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม และ
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ (บางเขน) 
วันที่ 1−5 เมษายน 2562 ณ โรงแรมฮอลิเดย์ การ์เดน เชียงใหม่  จังหวัดเชียงใหม่ 

2562  วิทยากรบรรยาย โครงการ: การยกระดับคุณภาพและความปลอดภัยของพริกแห้งของไทยและ
ผลิตภัณฑ์แปรรูปจากพริก เรื่อง การยกระดับคุณภาพและความปลอดภัยในผลิตภัณฑ์น้ำพริก
แปรรูป 
หนว่ยงาน: สำนักงานคณะกรรมการวิจัยแห่งชาติ (วช) 
วันที่ 7 มีนาคม 2562 ณ ศูนย์การเรียนรู้ตามปรัญชาเศรษฐกิจพอเพียง มณฑลทหารบกที่ 35 
ค่ายพิชัยดาบหัก  จงัหวัดอุตรดิตถ์ 

2561  วิทยากรบรรยาย เรื่อง งานวิจัยสู่นวัตกรรมเชิงพาณิชย์ 
หน่วยงาน: คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
วันที่ 20 ธันวาคม 2561 ณ ห้อง กอ.307 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัย
ราชภัฏพิบูลสงคราม จังหวัดพิษณุโลก 

2561  ทีป่รกึษาเชิงลึกและถ่ายทอดเทคโนโลยี โครงการส่งเสริมพัฒนาผลิตภัณฑ์และผู้ประกอบการ 
OTOP (เชิงปฏิบัติการ) เครอืข่ายภาคตะวันออกเฉียงเหนือตอนล่าง และโครงการพัฒนา OTOP 
Premium ประจำปีงบประมาณ 2561 
หน่วยงาน: ศูนย์บ่มเพาะวิสาหกิจ มหาวิทยาลัยราชภัฏบุรีรัมย์ 
วันที่ 17 ธันวาคม 2561 ณ สถานประกอบการของผู้ประกอบการ จังหวัดบุรีรัมย์ 



 37 

2561  วิทยากรในการอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการและเจ้าหน้าที่ท่ีเกี่ยวข้อง
สำหรับการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์และเพ่ิมความสามารถในการแข่งขันของผลิตภัณฑ์อาหาร
แปรรูปที่บรรจุในภาชนะพร้อมจำหน่าย เรื่อง จากงานวิจัยสู่การแก้ไขปัญหาและการต่อยอด
ผลิตภัณฑ์อาหารชุมชน (กลุ่มผลิตภัณฑ์เครื่องปรุงรส) 
หน่วยงาน: สำนักงานคณะกรรมการอาหารและยา กระทรวงสาธารณสุข 
วันที่ 12 ธันวาคม 2561 ณ โรงแรมเอเชีย แอร์พอร์ จังหวัดปทุมธานี 

2561  วิทยากรบรรยาย เรื่อง สิ่งที่ SME ต้องรู้เกีย่วกับผลิตภัณฑ์น้ำพริก 
หน่วยงาน: ศูนยพั์ฒนาบุคลากรวิจัยในอตุสาหกรรมอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ บางเขน 
วันที่ 23 สิงหาคม 2561 ณ ห้องโถงแห่งปราชญ์ 5419 ชั้น 4 ตึก อก.5  
คณะอุตสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ บางเขน 

2561  วิทยากรบรรยาย เรื่อง สิ่งที่ SME ต้องรู้เกี่ยวกับผลิตภัณฑ์น้ำพริก 
หนว่ยงาน: ศูนย์พัฒนาบุคลากรวิจัยในอุตสาหกรรมอาหาร คณะอุตสาหกรรมเกษตร 
มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ บางเขน 
วันที่ 23 กรกฎาคม 2561 ณ ห้องโถงแห่งปราชญ์ 5419 ชั้น 4 ตึก อก.5  
คณะอตุสาหกรรมเกษตร มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ บางเขน 

2561  วิทยากรให้คำปรึกษาแนะนำ เรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูปและยืดอายุการเก็บรักษา 
หน่วยงาน: ศูนยส์่งเสริมอุตสาหกรรมภาคที่ 2 จังหวัดพิษณุโลก 
ระหว่างวันที่ 18 20 และ 23–24 มิถุนายน 2561 ณ จังหวัดตาก สุโขทัย อุตรดิตถ ์และ
เพชรบูรณ์ 

2561  วิทยากรอบรมถ่ายทอดความรู้เทคโนโลยี ครั้งที่ ๑−๒ เรื่อง การสร้างมูลค่าเพ่ิมผลิตภัณฑ์ประเภท
อาหาร ผักผลไม้ 
หน่วยงาน: ศูนยส์่งเสริมอุตสาหกรรมภาคที่ 2 จังหวัดพิษณุโลก 
วันที่ 15 กุมภาพันธ์ 2561 ณ ห้องประชุม ชั้น 2 และอาคารอเนกประสงค ์ศูนย์ส่งเสริม
อุตสาหกรรมภาคที่ 2 จังหวัดพิษณุโลก 

 


